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INFORMATIONS CONSOMMATEURS
— ALLERGENES ALIMENTAIRES

Pierrefitte
— sur-Seine

Information Didier LAURENT - Directeur de la Cuisine Centrale du S.I.V.0.M. de Stains - Pierrefitte
Vérificateur Stéphanie MATHIEU - Diététicienne de la Cuisine Centrale du S.I.V.0.M. de Stains - Pierrefitte
1. OBJET

Depuis aujourd’hui, le 1er juillet 2015, un décret, le n°2015-447 du 17 avril 2015, rend obligatoire I'information des consommateurs sur la présence
d’allergénes dans les denrées alimentaires non-préemballées.

Cela sous-entend qu'il faudra porter a la connaissance au consommateur ces informations.

La cuisine centrale communique chaque semaine la liste des plats pouvant contenir des allergenes, ces tableaux sont transmis aux services compétents
qui se chargeront de diffuser les informations

Un allergéne est une substance provoquant des allergies ou des intolérances pour celui qui le consomme.

2. DOMAINE D'APPLICATION

#+ Les restaurants des sites scolaires et des centres de loisirs, des foyers, foyer-résidence, créches collectives, C.C.A.S des deux
communes pour informations aupres des adhérents du portage a domicile

3. REFERENCES ET DOCUMENTS ASSOCIES

&‘.

> s Décret, le n°2015-447 du 17 avril 2015,



http://www.legifrance.gouv.fr/affichTexte.do?cidTexte=JORFTEXT000030491684&categorieLien=id
http://www.legifrance.gouv.fr/affichTexte.do?cidTexte=JORFTEXT000030491684&categorieLien=id
http://www.legifrance.gouv.fr/affichTexte.do?cidTexte=JORFTEXT000030491684&categorieLien=id
http://www.legifrance.gouv.fr/affichTexte.do?cidTexte=JORFTEXT000030491684&categorieLien=id

4. LISTES DES ALLERGENES, AFFICHAGE OBLIGATOIRE PROVOQUANT DES ALLERGIES ET EXCEPTIONS

La réglementation INCO impose de dresser le tableau récapitulatif des allergénes présents dans les plats proposés aux consommateurs. Voici la liste des ingrédients et
14 allergénes majeurs :

Les 14 allergenes listés oo
«am  par le réglement n°1169/2011 "
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5. MENUS EN CONSOMMATION
DU LUNDI 14/12/2020 AU VENDREDI 18/12/2020
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Lundi 14 Decembre 2020

DEJEUNER

Anhydride Parachide Caleri C - Fruits 3

T - Gluten Lait Lupin Mollusgue | Moutande Deuf Foisson Sesame

Salade de pates au basilic

Steak hache cuit

* Fiche techn. validee - SANS ALLERGEMNES COMNMUS

Haricots wert sachets persilles

* Fiche techn. validée - SANS ALLERGEMES CONMUS

Came de 'est

X

Tome de savoie

X

Orange cal & bio

* Fiche techn. validee - 3ANS ALLERGEMES CONMUS

Poire passe crassane bio 8570

* Fiche techn. validée - SANS ALLERGEMES CONMUS

Mardi 15 Decembre 2020

A;m""m:i Arachide | Céleri | Crustacs F;”a':‘: Giluten Lait Lupin | Mollusgue | Moutarde |  Oeuf | Poisson | Sésame

Salade batavia

# Fiche techn. non validés - en attente de complément dinformation

Salade coleslaw

# Fiche techn. non validés - en attente de complément dinformation

Brandade parmentene

T T T T X

CANTAL EMB 30GR

Combe anc

Creme de gruyers

I I

Ananas au sirop

* Fiche techn. validée - SANS ALLERGEMES CONMUS

Puree de fruit pomme fraise

* Fiche techn. validée - SANS ALLERGEMES CONMUS

Mercredi 16 Decembre 2020

Anyande | Arachide | Céleri | Crustacé F;”a.';: Gluten Lait Lupin | Mollusque | Moutarde | Oewf | Poisson | Sésame
Potage florentin bio X T T T T X T T
Saute d'agnau au cumy * Fiche techn. validée - SANS ALLERGEMES CONMUS
Semoule T T T T X T T T
Petit suisse ALY FRUIT X
iwi # Fiche techn. non validés - en attente de complément dinformation

Jeudi 17 Decembre 2020

Anhydride . Oreec . | Fruits a ) . . -
G Arachide Celer Crustace 5 Gluten Lant Lupin Mollusgque | Moutarde Deuf Paoisson Sesame

Salade festve noel

# Fiche techn. non valides - en attente de complement dinformation

Pave de saumon noel

# Fiche techn. non validés - en attente de complément dinformation

Pommes sourires noel

* Fiche techn. validée - SANS ALLERGEMES CONMUS
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Mini roitelet noe | | | | | HE | | | |
Cupcake mos| # Fiche techn. non valides - en attente de complement dinformation

Clementine * Fiche techn. validee - SANS ALLERGENES CONMNUS

Sachet de 5 miniatures assorties brichard | | | | X | X | X | | | X | | X

Vendredi 18 Decembre 2020

Anhydnde | o ochide | Céleri | Crustace | TWE3 | gipen | Lat Lupin | Mollusque | Moutarde | Oewf | Foisson | Sésame
sulfureus: COQUE

Cieuf dur bia! mayo # Fiche techn. non valides - en attente de complement dinformation

Tarie aux 3 fromages 840 (plat) | T X X T X T

Salade batavia # Fiche techn. non validés - en attente de complément dinformation

'Y apurt aromatise 125 gr - bio X

Yaourt nature lait 12 ecreme bio X

Poire comice 5560 * Fiche techn. validée - SANS ALLERGENES CONNUS

Pomme jonagold 857 * Fiche techn. validée - SANS ALLERGEMES CONNUS
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Lundi 14 Decembre 2020

GOUTER

Anhydride

Fruits a

sulfureuy | Arachide Céleri Crustace - Gluten Lait Lupin Mollusque | Moutarde Poisson
Beurme - godter X
Coupelle de confiture assortie * Fiche techn. validee - SANS ALLERGENES CONMUS
Yaourt a boire X
Pain gouter X
Mardi 15 Decembre 2020
A;lm Arachide | Céleri | Crustacé F'““5: Giuten Lait Lupin | Mollusque | Moutarde Poizzon
Beignet chocolat T X T
Mandarine * Fiche techn. validée - SANS ALLERGEMES COMNMUS
Mercredi 16 Decembre 2020
A;lm Amachide | Céleri | Crustacé F'““5: Giuten Lait Lupin | Mollusque | Moutarde Foisson
Samos X
Jus dorange # Fiche techn. non validés - en attente de complément dinformation
Pain gouter X
Jeudi 17 Decembre 2020
AnRyende | Arachide | Céleri | Crustace | rut=3 Gluten Lait Lupin | Mollusque | Moutarde Foisson
Puree de fruit pomme bhio * Fiche techn. validée - SANS ALLERGENES COMNMNUS
Speculoos X X
Vendredi 18 Decembre 2020
A:;m Arachide | Céleri | Crustacé F'“‘E: Gluten Lait Lupin | Mollusque | Moutarde Foisson
Lait nature X
Beurre - godter X
Pain de campagne tranche X
Tabdetie de chocolat noir X X X
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-

X Présence T Trace

- Fiche techn. validées - sans allergénes connus
- Fiche techn. non validées - en attente de complément d’information

INFORMATION

VERIFICATEUR

DATE DE TRANSMISSION

Didier LAURENT

Directeur de la Cuisine Centrale du SIVOM Stains-Pierrefitte

Stéphanie MATHIEU

Diététicienne Cuisine Centrale du SIVOM Stains-Pierrefitte

Le 10 Décembre 2020
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