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. INFORMATIONS CONSOMMATEURS
Pierreﬁt%g
— — ALLERGENES ALIMENTAIRES
Information Didier LAURENT - Directeur de la Cuisine Centrale du S.I.V.0.M. de Stains - Pierrefitte
Vérificateur Stéphanie MATHIEU - Diététicienne de la Cuisine Centrale du S.I.V.0.M. de Stains - Pierrefitte

1. OBJET

Depuis aujourd’hui, le 1er juillet 2015, un décret, le n°2015-447 du 17 avril 2015, rend obligatoire I'information des consommateurs sur la présence

d’allergénes dans les denrées alimentaires non-préemballées.
Cela sous-entend qu'il faudra porter a la connaissance au consommateur ces informations.

La cuisine centrale communique chaque semaine la liste des plats pouvant contenir des allergénes, ces tableaux sont transmis aux services compétents

qui se chargeront de diffuser les informations

Un allergéne est une substance provoquant des allergies ou des intolérances pour celui qui le consomme.

2. DOMAINE D'APPLICATION

#+ Les restaurants des sites scolaires et des centres de loisirs, des foyers, foyer-résidence, créches collectives, C.C.A.S des deux

communes pour informations aupres des adhérents du portage a domicile

3. REFERENCES ET DOCUMENTS ASSOCIES

&‘.

> e Décret, le n°2015-447 du 17 avril 2015,



http://www.legifrance.gouv.fr/affichTexte.do?cidTexte=JORFTEXT000030491684&categorieLien=id
http://www.legifrance.gouv.fr/affichTexte.do?cidTexte=JORFTEXT000030491684&categorieLien=id
http://www.legifrance.gouv.fr/affichTexte.do?cidTexte=JORFTEXT000030491684&categorieLien=id
http://www.legifrance.gouv.fr/affichTexte.do?cidTexte=JORFTEXT000030491684&categorieLien=id

4. LISTES DES ALLERGENES, AFFICHAGE OBLIGATOIRE PROVOQUANT DES ALLERGIES ET EXCEPTIONS

La réglementation INCO impose de dresser le tableau récapitulatif des allergénes présents dans les plats proposés aux consommateurs. Voici la liste des ingrédients et
14 allergénes majeurs :

Les 14 allergenes listés oo
wsm  par le réglement n°1169/2011 |
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5. MENUS EN CONSOMMATION
DU LUNDI 12/04/2021 AU VENDREDI 16/04/2021

Malgré le soin apporté a la réalisation des plats, les recettes réalisées par les équipes étant nombreuses, nous ne pouvons garantir I'absence
totale de trace des 14 allergénes. A noter, des changements de menus peuvent intervenir en derniére minute, ce tableau est communiqué a titre
indicatif en raison de nombreux problémes d'approvisionnements liés au contexte de crise sanitaire actuel. Nous vous demandons une trés
grande vigilance pour les enfants ou adultes qui présenteraient des allergies ou des intolérances alimentaires. En cas de doute, veuillez contacter
la cuisine centrale a I'adresse suivante : cuisine@stains.fr
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Lundi 12 Awril 2021

DEJEUNER

ngrljm's;ﬂ: Araonioe Celen Crnestace Fg‘ﬁ: Znen Lan Lupin Modllusque | Moutande oeur Poleson Secame
Salade vane X X
Saucisse g EL?E-:":I.IF; Fiche =chn L= VALIDEE - Zars a |E'QEI'EE L=l [P
Salcisse g volalls T
Pursg ge patinon X T T T T X T T
Camembert o b
Emmeniz b
Ananas au El'l:lF- Flche techn qI..E' V&LIDEE - Sans a |E'gEI'EE CONIFILES
Pursg de frult pomime banane Fiche techn L= VALIDEE - Sans a |E'QEI'EE [=at iy [P
Mardi 13 Avril 2021
ngrljm's;ﬂ: Araonioe Celen Crnestace Fg‘ﬁ: Znen Lan Lupin Modllusque | Moutande oeur Poleson Secame
Rouk au fromags T T T x ® T T T T
Mavann E'EJFEEJ X x T T x T T T
Jeans canotts Fiche techn L= VALIDEE - Sans a |E'QEI'EE [=at iy [P
Yaourn amomatlse - 125 ar X
Yaour nature 13t 172 acnamsa b
Kl Fliche technique VALIDEE - 5ans allergénss connes
Orange categorie 2 cal & bl Fiche technique VALIDEE - Sans alleny@nes connes
Morcredi 14 Avril 2021
Tum":_:j: Arachioe Caderi Crstace Fg.i: ERen Lalt Lupin Mollusque | Moutarde et Polsson Sesame
Betierave cubes vinalgretis piginig ko X
Salade avocatfomats Flche techn qI..E' V&LIDEE - Sans a |E'gEI'EE CONIFILES
Pites et EﬂJﬂ'll"IEJEEE- a la mexcaine S S = T F
Flque nique mearcied T 1 x T 3 X 1 T

Chantensige

o

Creme dessan chocolat bio
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Joudi 15 Avril 2021

poryanae | Amemae Crustace F;'.ﬁ: Gitren Lait Lupin | Molusque | Moutarde Polsson | Sesame
Cheul ur Doy mayo X X
Rilietle 02 hon X X
FOULET LABEL ROUGE ROTI AUX T T T T T T
Grain 0= Grocais oio T T T T i3 X T T T T T
Fetll sulsse X
Petit sulsse AUX FRUIT X
Banane exira FlEttE alidt bio Flche t&chn ez WALIDEE - Sans 3.|E'QEI'EE OIS
Kiwi Fiche technique VALIDEE - Sans alerenss connus
Vendrodi 16 Avril 2021
pomanee | Arsenice Crustace F;fi: Giuten Lait Lupin | Mollusque | Moutarde Palsson | Sesame
Celen remoulade X X
Haricots verts 2n vina l;I'EIIE au basllic X ®
Filel Oe et sance safran T T T i3 X T X T X T
R piiar T T T T T T
Chamois dor X
Saint nectialre portlons X

Polre passe crassane blo 8570

Fliche fechnique VALIDEE - Sans allergénes connus

Pomme bio

Fliche technique V&LIDEE - Sans allergaénss connus

-

51O MBS
s -

sl 0f LA CERERN

Cuisine centrale du SIVOM - Pierrefitte Stains — 28 rue du Moutier - 93240 Stains - %4  01.48.22.20.33 - Jﬁﬂ cuisine@stains.fr



mailto:didier.laurent@stains.fr

GOUTER

Lundi 12 Avril 2021

ptyan® | arscmice | cmen | crustace Fm“"f}: Giuten Latt Lupin | Mollusque | Moutarde | oewr | Poisson
Pomims r:‘}a' BT Fiche techn Jle= VALIDEE - Sans a.ll:-'gEnEE SONUS
Beurre - godter | | | | | [ * | | | | | |
k= Fiche techn Jle= VALIDEE - Sans a.ll:-'gEnEE SONUS
Pain gouter | | | | I | | | | | |
Mardi 13 Avril 2021

Aapands | aracmice | ceten | crustace | TTHEE | Gasen Lalt Lupin | Mollusque | Moutarde | Cewr | Polsson
Gaufre chocoial % % ®
Jus g2 ralsin Fiche techn Jle= VALIDEE - Sans a.ll:-'gEnEE SONUS
Mearcredi 14 Avril 2021

Atydnde | Amacnice | celen | crustace Fm"';: Giuten Latt Lupin | Mollusque | Moutarde | Cewr | Poisson
Banane exira FlEttE alichl big Fliche techn e VALIDEE - Zans a.ll:—'l;lEnEE CONNuS
Brioche aux pepit=s 02 chocotat T x X x
Bricche naire T 3 % =
C:‘JF‘E"E‘ de confibure aesoris Fiche techn Jle= VALIDEE - Sans a.ll:-'gEnEE SONUS
Jus de ralsin Fiche Echnique VALIDEE - Sans alefgenses connus
Joudi 15 Avril 2021

"';‘u"'l‘“""”'a Arachige | Csier | crustace | FTUtS A | oypeq Lalt Lupin | Mollusque | Moutarde | Cewr | Polsson
Creme de gruyera x
Pain ﬂ'EC-ar"lF'E;nE ramncne x
Jus de pomme Fiche technique VALIDEE - Sans allergénas connus
Vendroedi 16 Avril 2021

'“;‘u"'l"’""""E Arachige | Colerl | Crstace | FrUisa Chuen Lait Lupin | Mollusque | Moutarde | oew Polsson
Fromange manc x
Petits beume T x X x
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X Présence

T

Trace

- Fiche techn. validées - sans allergénes connus
- Fiche techn. non validées - en attente de complément d’information

INFORMATION

VERIFICATEUR

DATE DE TRANSMISSION

Directeur de la Cuisine Centrale du SIVOM Stains-Pierrefitte

Didier LAURENT N Stéphanie MATHIEU

Diététicienne Cuisine Centrale du SIVOM Stains-Pierrefitte

Le 28 Mars 2021
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