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. INFORMATIONS CONSOMMATEURS
Pierreﬁt%g
— — ALLERGENES ALIMENTAIRES
Information Didier LAURENT - Directeur de la Cuisine Centrale du S.I.V.0.M. de Stains - Pierrefitte
Vérificateur Stéphanie MATHIEU - Diététicienne de la Cuisine Centrale du S.I.V.0.M. de Stains - Pierrefitte

1. OBJET

Depuis aujourd’hui, le 1er juillet 2015, un décret, le n°2015-447 du 17 avril 2015, rend obligatoire I'information des consommateurs sur la présence

d’allergénes dans les denrées alimentaires non-préemballées.
Cela sous-entend qu'il faudra porter a la connaissance au consommateur ces informations.

La cuisine centrale communique chaque semaine la liste des plats pouvant contenir des allergénes, ces tableaux sont transmis aux services compétents

qui se chargeront de diffuser les informations

Un allergéne est une substance provoquant des allergies ou des intolérances pour celui qui le consomme.

2. DOMAINE D'APPLICATION

#+ Les restaurants des sites scolaires et des centres de loisirs, des foyers, foyer-résidence, créches collectives, C.C.A.S des deux

communes pour informations aupres des adhérents du portage a domicile

3. REFERENCES ET DOCUMENTS ASSOCIES

&‘.

> e Décret, le n°2015-447 du 17 avril 2015,



http://www.legifrance.gouv.fr/affichTexte.do?cidTexte=JORFTEXT000030491684&categorieLien=id
http://www.legifrance.gouv.fr/affichTexte.do?cidTexte=JORFTEXT000030491684&categorieLien=id
http://www.legifrance.gouv.fr/affichTexte.do?cidTexte=JORFTEXT000030491684&categorieLien=id
http://www.legifrance.gouv.fr/affichTexte.do?cidTexte=JORFTEXT000030491684&categorieLien=id

4. LISTES DES ALLERGENES, AFFICHAGE OBLIGATOIRE PROVOQUANT DES ALLERGIES ET EXCEPTIONS

La réglementation INCO impose de dresser le tableau récapitulatif des allergénes présents dans les plats proposés aux consommateurs. Voici la liste des ingrédients et
14 allergénes majeurs :

Les 14 allergenes listés oo
wsm  par le réglement n°1169/2011 |
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5. MENUS EN CONSOMMATION
DU LUNDI 22/03/2021 AU VENDREDI 26/03/2021

Malgré le soin apporté a la réalisation des plats, les recettes réalisées par les équipes étant nombreuses, nous ne pouvons garantir I'absence
totale de trace des 14 allergénes. A noter, des changements de menus peuvent intervenir en derniére minute, ce tableau est communiqué a titre
indicatif en raison de nombreux problémes d'approvisionnements liés au contexte de crise sanitaire actuel. Nous vous demandons une trés
grande vigilance pour les enfants ou adultes qui présenteraient des allergies ou des intolérances alimentaires. En cas de doute, veuillez contacter
la cuisine centrale a I'adresse suivante : cuisine@stains.fr
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Lundi 22 Mars 2021

DEJEUNER

ﬂm Arachioe Caler Cnestacse Fm EiLRen Lait Lupin Mollusque | Moutande Palsson Sesame
Salade lentllies winalgretie X x * X
Fi=t de colln meunienz x x
Harlcofs vert sachez perslies " Fiche techn. valkdes - SANS ALLERGENES CONNLUS
FI'DF"IB;E olanc vanlla b S
‘-'a:unaJxr'u:E-'EEgr x
”a:‘JEEJIr'LI'.EITIIIEE-‘IEﬁg' b
Klwi 855 g blo " Fiche techin. valkdes - SANS ALLERGENES CONNLUS
Polre passe crassane blo 650 " Flche tachn. validéa - SANS ALLERGENES CONMNUES
Mardi 23 Mars 2021
ﬂm Arachioe Cader Cnestace Fg'ﬁ: Zinen Lait Lupin Modlusque | Moutande Palsson Sesame
Salade batavia X X
Salade ceElaw X K
Boewr bourguignon X T T T ® T T
Pomimes de eme vaoeur " Fiche taghn. validés - SANS ALLERGENES CONNUS
BOURSIN HATURE X X
Comtie 30c b S
Purze de frult pomme abncot " Fiche techin. valkdes - SANS ALLERGENES CONNLUS
Salade de frult aw sirog " Flzhe taghn. validés - SANS ALLERGENES CONMNLUES
Morcredi 24 Mars 2021
ﬂm Arachioe Caderl Cnstace Fﬁ}: GiLnen Lait Lupin Modlusque | Moutarde Palsson Sezame
Betterave cubss vinalgretie piginig ® ®
Salade mais thon K K x
PFique nique mercrag T ® x T X " T
Poulet basqualss T T T T T T T
Grain de de courgetie T T T T T x X T T T T T
BOURSIN HATURE x x
Banane exira pelite afidi bio " Fiche techn. valkdes - SANS ALLERGENES CONNLUS
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Jeudi 25 Mars 2021

A Crstace Fg:: Guen | Lat | Lupn | Molusque | Moutarde | e Sesame
Salade de pates au baslic X
Fiit g2 colin 522 cron % T T X % X
D00 Chal TEUrS Tomangscs ~Fiche t2chn. vallies - SANS ALLERGENES CONNUS
Came deTes %
Emment %
Orangs caegon 263l £ 0l " Flche techn. valkles - SANS ALLERGENES CONNUS
Pomme fonagoid 65770 " Fiche tachn. valkles - SANS ALLERGENES CONNUS
Vendredi 26 Mars 2021
Arinae Crustace ng: Guten | Lat | Lupn | Molusque | Moutarde | oewr Sesame
Carotte gt X X
Salade Iceveny vinagrene % X
Dhal g lentlles coral - veg. # Fiche e, non valdea_ A AVERIFIER - n aiente 02 compiement dinfomatan
RETe T T T T T
Pefll susse AUR FRUM %
Yaour nature |3t 172 ecrame bio X

Cooke Do

# Fiche techn. non valldés_A AVERIFIER - en aftente de comgiément dinfomation
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Lundi 22 Mars 2021

GOUTER

Anhydride Fruits &
sUFUrE Arachime Caler Crestace coque znen Lai Lupin Modlusque | Moutarde PolesDN Sesame
Lalt nabura x
GOLREr pANGCE en Ind. 40 oF - au chocola o W
Mardi 23 Mars 2021
Anhydride Fruits &
Bk Arachige Cafer Crstace Znen Lait Lupin Modlusque | Moutarde Polsson Sesame
Pomime bicolre 65570 " Fliche tagchin. valides - SANS ALLERGENES CONMNUE
Beurre - godter W
Tanlebie de chocoat au lal x o W
Fain gouter X
Mercredi 24 Mars 2021
An rde Fruits a
E.l..lml'l'l:j'El.I:: Arachige Cafer Crstace coque Znen Lait Lupin Modlusque | Moutarde Polsson Sesame
Yaour a bolre garvals M
GAUFRE DE LIEGE SDG X X
Joudi 25 Mars 2021
Anhydride Fruits &
sUFUrE Arachime Caler Crestace coque znen Lai Lupin Modlusque | Moutarde PolesDN Sesame
Pureg de frult pomme bio " Fiche techn. validés - SANS ALLERGENES CONMNUS
Beurme - goiter [ i [ [
Coupele da confiture assortie " Fliche tagchin. valides - SANS ALLERGENES CONMNUE
Faln de campagne iranche [ F3 [ [ [ [ [ [
Vendrodi 26 Mars 2021
Anhydride Fruits &
B Arachise Caler Crustace =nen Lait Lupin Modlusque | Moutarde Polsson Sesame
Elr X
Polre comice 5560 " Fiche tachin. validés - SANS ALLERGENES CONMNUE
Paln gouter [ = [ [ [
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Légende :

X Présence T Trace

- Fiche techn. validées - sans allergénes connus
- Fiche techn. non validées - en attente de complément d’information

INFORMATION

VERIFICATEUR

DATE DE TRANSMISSION

Didier LAURENT

Directeur de la Cuisine Centrale du SIVOM Stains-Pierrefitte

Stéphanie MATHIEU

Diététicienne Cuisine Centrale du SIVOM Stains-Pierrefitte

Le 13 Mars 2021
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