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. INFORMATIONS CONSOMMATEURS
Pierreﬁt%g
— — ALLERGENES ALIMENTAIRES
Information Didier LAURENT - Directeur de la Cuisine Centrale du S.I.V.0.M. de Stains - Pierrefitte
Vérificateur Stéphanie MATHIEU - Diététicienne de la Cuisine Centrale du S.I.V.0.M. de Stains - Pierrefitte

1. OBJET

Depuis aujourd’hui, le 1er juillet 2015, un décret, le n°2015-447 du 17 avril 2015, rend obligatoire I'information des consommateurs sur la présence

d’allergénes dans les denrées alimentaires non-préemballées.
Cela sous-entend qu'il faudra porter a la connaissance au consommateur ces informations.

La cuisine centrale communique chaque semaine la liste des plats pouvant contenir des allergénes, ces tableaux sont transmis aux services compétents

qui se chargeront de diffuser les informations

Un allergéne est une substance provoquant des allergies ou des intolérances pour celui qui le consomme.

2. DOMAINE D'APPLICATION

4+ Les restaurants des sites scolaires et des centres de loisirs, des foyers, foyer-résidence, créches collectives, C.C.A.S des deux

communes pour informations aupres des adhérents du portage a domicile

3. REFERENCES ET DOCUMENTS ASSOCIES

&‘.

> e Décret, le n°2015-447 du 17 avril 2015,



http://www.legifrance.gouv.fr/affichTexte.do?cidTexte=JORFTEXT000030491684&categorieLien=id
http://www.legifrance.gouv.fr/affichTexte.do?cidTexte=JORFTEXT000030491684&categorieLien=id
http://www.legifrance.gouv.fr/affichTexte.do?cidTexte=JORFTEXT000030491684&categorieLien=id
http://www.legifrance.gouv.fr/affichTexte.do?cidTexte=JORFTEXT000030491684&categorieLien=id

4. LISTES DES ALLERGENES, AFFICHAGE OBLIGATOIRE PROVOQUANT DES ALLERGIES ET EXCEPTIONS

La réglementation INCO impose de dresser le tableau récapitulatif des allergénes présents dans les plats proposés aux consommateurs. Voici la liste des ingrédients et
14 allergénes majeurs :

Les 14 allergenes listés oo
wsm  par le réglement n°1169/2011 |

2
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5. MENUS EN CONSOMMATION
DU LUNDI 26/07/2021 AU VENDREDI 27/08/2021

Malgré le soin apporté a la réalisation des plats, les recettes réalisées par les équipes étant nombreuses, nous ne pouvons garantir I'absence
totale de trace des 14 allergénes. A noter, des changements de menus peuvent intervenir en derniére minute, ce tableau est communiqué a titre
indicatif en raison de nombreux problémes d'approvisionnements liés au contexte de crise sanitaire actuel. Nous vous demandons une trés
grande vigilance pour les enfants ou adultes qui présenteraient des allergies ou des intolérances alimentaires. En cas de doute, veuillez contacter
la cuisine centrale a I'adresse suivante : cuisine@stains.fr
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Lundi 26 Juillet 2021

DEJEUNER

Tummf_;”: Arachige | Celerl | Crstace Fg.ﬁ: Giuien Lait Mollusque | Moutarde | e Folsson | Sesame Sofa
Betierave cubes vinalgretie piginig S S
FOUlE au Tomage T T T " " T T T T T
Pique nique lurd e ® e e ®
Weal Marengd i " T T " T T T T
Petits pols Fliche techn qle WALIDEE - Zans 3 |E-'gEI'EE Connws
Petit sulsse ALK FRUIT E |
Orange caiegore 2 cal & bio Flche technique VALIDEE - Sans allenj@nas connus
Pomme jonagold 65710 Flche technique VALIDEE - Sans allengénes connues
Mardi 27 Juillet 2021

Tummf.;”: Arachige | Olerl | Crustace Fm“'i: Giuien Latt Mollusque | Moutarde | Oeur Folsson | Seésame Safa
Ceuf dur Dlo mayonnakeisalade x
Fiadis rap=s Tak vinagrens ECALTT TE ¥ ¥
Omeiets RATURE i ®
Figue nique mardl X E E X
Grain de cogulleties ® ¥
5t bricet i
Creme dessan vanllie bl i
Mectaring Fliche technique VALIDEE - Zans allerganss connus
Morcredi 28 Juillet 2021

Tummf;”: arzcnice | Cslen | Crstace Fg.ﬁ: Giren Lait Mollusque | Moutarde | Oeur Poisson | Sesame sofa
Concombae § mals piginig ® ®
Galanine oe volale " T " T T " " ® T
Fliet de cabillaud 5aUce eme anetn T T T T T e T ® T
Fique nique merored T " 3 T 3 ® " T T
PUres 08 oTecy ¥ T T T T ¥ T T T
Camembert bk ¥

Peche cal b blanche

Fliche technique WALIDEE - Zans allergénes connwes

51O MBS
s -

sl 0f LA CERERN
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Joudi 29 Juillet 2021

Aoyanie Crustace ng: Euten Lalt Lupin | Molusque | Moutarde | e | Polsson | Sesame
Salade de tomates mozzarella b
TOmaie coupEs piginig W W
Fique nique el % T X ; % 3 T T
FOUE, Tl 3l Tertes T T T T T T T
Fian 0= courgete o T T T X ; T T T 3 T T
Banane exira FIELTE afidt big Fliche Techn e WALIDEE - Zans 3.|E"g§|'EE-W|"|LE-
Galeau de semoule X X X
BuMmet frokd % X % X
Vendredi 30 Juillet 2021

g e Crustace Fg';: Giuten Latt Lupin | Mollusque | Moutarde | Oewt | Poisson | Sesame
Caroite vinaigratis piginig ¥ ¥
W2lon |aune espaane Fiche lechnique VALIDEE - Sans alenenss connus
Fique nique vendredl T X ; % 3 X T
Guenlies 0e rochel 502 [Dmae T T T X ; T T 3 X T
RIZ o 30 peits ISgumes T T T T T
ComiE ACE emballé en porin 3

Abrcotcatb

Fiche technigque VALIDEE - Zans allenganas connus

Pureg de frult pomme Ho

Fiche technique VALIDEE - 5ans allergénss connus

—
51O MBS
s -
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Lundi 02 Aout 2021

DEJEUNER

ngmmﬁ: Arachide Calerl Crestace Fg;ﬁ: Eiuien Lait Lupdn Kollusque | Moutande Deur Poisson Sesame
Befterave cubes vinalgrette piginig W W
Galane [cenen) vinaigrene X X
Manmite du pecheur T T T T T X M T M
Pique nique luredl F; ® F; F; 3
Epinards branche creme T T T T T X X T T T T T T
Came de lesl u
Polre cube slop Flehe technique NON WVALIDEE - En attente de complément dinfomation de Nrdustie] ou du foumissaur
Pomme |onagold 65710 Fiche technique VALIDEE - Sans allefines connus
Mardi 03 Aout 2021
Tumm:j.:j: Arachide Caler Crestace Fm Eiunen Lait Lupdn Kollusque | Moutande Deur Poisson Sesame
Befierave bio vinaigrats W W
Deul ur bio mayonnakeisalade X
Palet vegetalen Mkeichup T X T x
Plgque nique mardl X W W X
POMMEs SoUMres Fiche technique VALIDEE - Sans allefg2nes connus
Fromage blanc vanllie [ = [
Brugnan Fiche technique VALIDEE - Sans allefg2nes connus
Mercredi 04 AoGt 2021
Tumm:j.:j: Arachide Caler Crestace Fm Eiunen Lait Lupdn Kollusque | Moutande Deur Poisson Sesame
Concombre § mals plginig kA kA
Rllette da thon X X
Brochette oe volallie au |us T T T T T T T T
Fique nique mercrea T 3 3 T 3 3 3 T
Haricots blanc tomaba X X
Emmeniz X

Klwil B5/8S g big

Fliche technique VALIDEE - Sans allenggnss connws

51O MBS
s -
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Joudi 05 Aout 2021

Aanee | Arcnige Crustace F;fi: Gisen Lalt Lupin | Mollusque | Moutarde Polsson | Sesame
Pasteque Flche technique VALIDEE - Sans allenanas connu
Tomale coupEs pignig W W
Fique nique Jeudl % T X % % T T
Taine dagneau T T X X T T % T T
Semaue T T T X T T
Yaoun nature lait 112 ecrame bk X
Abrcot 52 - sache] Ind. 50 qr Flche t=echn QL= WALIDEE - Zans 3.|E'gEI'EE CONNWEs
Vandrodi 06 Aolt 2021

"‘;‘u"'im:’_;”: Arachige Crstace Fm“"{':: Giuten Latt Lupin | Mollusque | Moutarde Polsson | Sesame
Carotte vinalgretta. piginig W W
Concombre clboulets vi % %
Fiet de colin meuniens X X
Fique nique vendredl T X % % X T
Grain o= Drocols oio T T T T X % T T T T T
BOURSIN NATURE X %
Giace sundas T X %

Peche cal b [auns

Fliche technique VALIDEE - Zans allengenas connus

51O MBS
s -

sl 0f LA CERERN
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Lundi 09 Aout 2021

DEJEUNER

Tummf-;m: Arachige | Cealenl | Crustace Fﬁ: Giien Lait Lupin | Mollusque | Moutarde | Oeur Polsson | Sesame
Befterave cubes vinalgretie piginig 3 3
”anE'-'E'E.LI & |3 tomata X
BoEUT bourgugnon " T T T ® T T T
Plgue nique lurdl n :a-; n n X
Rz bio T T T T T
Mini chevre Ing x n

Pomme jonagold E5i70

Mardi 10 Aout 2021

Tumm:j_;m: Arachide Caler Crstace Fm Elen Lait Lupdn Kollusque | Moutarde Oeu’ Paisson Sesame
Creul dur Dl mayonnaksa/salade X
Cnpue monsieur fromage X 3 T X
Plgue nique mardl x ® ® X
Salade verieioeul dur-accomp X X X
Petit sulsse X

Polre conference 5560

Flche technique VALIDEE - 5ans allergénss connwes

Pureg gie frult pomme H[o

Flche technique VALIDEE - Zans allergénss connwes

Moercredi 11 Aout 2021

Aomande | arenice | celen | crstace | TU®2 [ caten Latt Lupn | Mollusque | Moutarte | Cewr | Poisson | Sesame
Cpncombre £ mals plginig E E
Radis beurms X
Faupkts de valallle 502 bourgedise X X T T X T T T
FIque nique mercraa T X X T X i3 X T
Ratatowli=coquli=tes X
Saint nesialre porions X

oOrange cal & i

Fliche technique VALIDEE - 5ans allergénss connwes

51O MBS
s -
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Joudi 12 Aout 2021

prryarie | Amcnie Crustace Fm“'{t:_,: Giuten Latt Lupin | Molusque | Moutarde | Oewf | Polsson | Seésame | Soj
Salade de iomaie Dlwmals blo - vinaigratie X X
T&Eh
Tomate coupEs piginig W W
Emincs de poulel sc2 esiragon T T T X X T T T
Fique nique f2udl X T X X X X T T T
Harizots vert sachets persilles Fche techniquee VALIDEE - 5ans allergénss connus
Yapurl aan frus mbes - 125 gr %
Galktte bretonne €2 T X X X T
Peche cal b jaune Fiche fechnique VALIDEE - Sans allefg2nes connls
Vendredi 13 Aout 2021

Tummf-;”: Arachige Crustace Fm“'{t:_,: Giien Latt Lupn | Mollusque | Moutarde | Oew | Poisson | Sesame | Sop
Carndie vinalgratte piginig X X
Célar remoulade X X X
Flat de cabillaud sauce safran T T T X X T X T T X T T
Plgue nique vendred] T X X X X X T T
Pureg de coungettes T T T T X T T T
Camembert poriion bio X

Mi2lon de margue

Fiche technique VALIDEE - Zans allergénas connws

Pomme jonagold 6570

Fche techniquee VALIDEE - 5ans allergénss connus

51O MBS
s -
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DEJEUNER

Lundi 16 Aoat 2021

ngmm:j;”: Arachide Caler Zrustacs Fg.ﬁ: ZLnen Lait Lupin Kollusque | Moutarde Deul Polsson Sesame
Betlerave cUbEes vinalgretie paginig X X
Salade de pdt clbouwlelle - échalole X X
Omelette HATURE X x
Pigue nigue undl X M X X 3
Petit pols ! candtes au baume Fliche fechnique VALIDEE - Sars allergénes connes
Fromage olans bio [ ¥ [
Klwil Fiche technique VALIDEE - Zans allengénas connws
Pomme joniagold E5710 Fliche fechnique VALIDEE - Sans allefgénas conns
Mardi 17 Aout 2021
ﬁm Arachige Caden Cnestacs Fm Znen Lai Lupin Mollusque | Moutarde el PaiEEDn Sezame
Del our Dio mayonnaksa/salade X
Galane ceoeny ViNAgrens 3 3
Lasagne saumon T X * X T T T *
Flgue nigue mardl x 3 3 X
ComiE ACP emballé en portion ®
Brugnan Fliche fechnique VALIDEE - Sans allergdnes connies
Miousse au chocolat | ® |
Morcredi 18 Aoat 2021
?Jmm?.;f: Aracnite Caler Crstacs Fm ZILnEN Lait Lupin Mollusque | Moutarde Lel-T PolssDn Sesame
C:oncombee § mals pliginig ® ®
Oeul dur blod mayo ® ® X
Fique nique mercr=d T " 3 T 3 ® " T
Rod de boeul sauce barcy X T T T X T T T
Belgrets de COURGETTE T T T T T * X T T T T T
Coulmmiens 3
Banane exira petts alidt bio Fliche fechnique VALIDEE - Sans allergénes connus

51O MBS
s -
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Joudi 19 Aout 2021

Arranae | arsenice Crustace Fg:: Giten Latt Lupn | Mollusque | Moutarte | Oewr Sesame
Salade grecque % X X
Tomate coupEs piginig ] X
Chipoiaias de volallie Fiche Echnique VALIDEE - Sans JlleTgenss connis
Fique nique el % T X X X X T
Lentiies culsiness % T X T T X T T
Bredis creme X
Abrcotcatb Flche techn L= WVALIDEE - Zans 3.|E'g§|'EE NS
Salade de frult au srod Flche techn L= WVALIDEE - Zans 3.|E'g§|'EE NS
Vendradi 20 Aolt 2021

Forana® | arsenice Crustace Fﬂf-:}: Giuten Latt Lupn | Molusque | Moutarde | eur Sesame
Carotie vinalgrette pignig X X
Do hancots vensbeum:s vina gl'EIIE X X
Filet de colin 562 ciron % T T X X X T
Fique nique venaredl T X X X X T
Ble au pelis legumes X
Yaoun aromatise - 125 ar X

Pecha cal 0 blanche

Fiche technique VALIDEE - Sans allergénas connus

51O MBS
s -
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Lundi 23 AoGt 2021

DEJEUNER

Tum"::: Arachige | Cserl | Crustace Fm Chren Lait Lupini | Mollusque | Moutarde | Oewr Polsson | Sesame Saja
Betterave cubes winalgretie piginig 3 3
Salade hamoniks X K X
Flque nigue lurdl x ® x x X
Steak hache cull Fiche technique VALIDEE - Sans allergénes connus
Gratn de cogquiletes X X
Coukammiers x
Prungz Fiche technique VALIDEE - Sans allergénes connus
Purae ge Trut pomme fralse Fiche technique VALIDEE - Sans allefgénes connus
Mardi 24 Aot 2021

Tum Arachige | ©Ca&led | Crustace Fm Ginen Latt Lupin | Mollusque | Moutarde | e Polsson | Sesame Soja
Betterave cubes Dlo'mals blo vinalgrette i i
Ceul dur blo mayonnaksaizalade X
Pepite de coln [ citron X x X T
Pigque nique mardl x 3 3 X
Chou flewr Ho bechamel T T T T T X b T T T T T T T
Gateaw de semoule X X X
Pomme Fiche technique VALIDEE - Sans allergénes connus
Morcredi 25 Aot 2021

Tummf;”: Arachige | Cserl | Crustace Fm Chren Lait Lupin | Mollusque | Moutarde | Oewr Polsson | Sesame Soja
C:oncombere § mals piginig kA kA
Crapea au fomags T T ® ] T T X T
Glgot dagneau a rall X T T T T X T T T
FIQUe Nique merclas T ® ] T ] X ® T T
Haricots panaches au olgnons T Y T T x T T T T
Chantensige ]

Orange cal & bio

Fiche technique VALIDEE - Sans allefgenas connus

51O MBS
s -
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Joudi 26 Aout 2021

Arydnae Crstace Fﬁ: Guten | Lat Lupn | Molusque | Moutarde | D Sesame
Carotte vinalgratte pignig ] 5
Sakce avocaromae Fiche Iechnique VALIDEE - 5ans leTgenss connis
Chll 5N came vegeanen Fiche fechnique NON WALIDEE - En Sfent 82 complement information 8 NNAUsne] ou ad Tormisee
Fique nique vendred T X X X X T
RE 0O T T T T T
Chamals dor X
Glace a leau T T T T
Meciarng Fliche techn que WALIDEE - Zans 3.|E'QEI'EE-W{"ILE-
Vendredi 27 Aout 2021
Aranae Crustace F;ﬁ: Giuten Lat Lupn | Mollusque | Moutarde | Oeut Sésame
Carote vinaigratte piginig X X
Pasteque Fiche technique VALIDEE - Sans allenenss connus
Fiet de cabilaud sauce weme aneth T T T T X T
Fique nique vendred T X X % 3 T
E:‘JI'I;'E:E.':IEI"I"F"IE' o= feme Fliche techn e WALIDEE - Zans 3.|E"QEI'EE-I:P:H"|LE-
Yaour nature |3t 1/2 ecrame bilko ¥
Faimier par 2 T X X T
Pomime Fliche techn e WALIDEE - Zans 3.|E"QEI'EE-I:P:H"|LE-

—
51O MBS
s -
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Lundi 26 Juillet 2021

GOUTER

An rde Fruts a

El..lml'l'l.:j'E'l.[: Arachige Caler Crustacs coque GiuRen Lalt Lupin Modlusque | Moutarde Polss0on Sesame Soja
NMadeleine T * b T
EE'LITE-QE':HE'-' X
CE‘.IF-E"lE' de confibure assoirtle Fiche techn gl VALIDEE - Sans a |E'QEI'EE OIS
Lalt chocolat X
Pahn d-EGEF'lFﬁ;I'IE ramnche Y
Mardi 27 Juillet 2021

&n ride Fruts a

Eu""—'“" Arachige | Celerdl | Crustace Giuten Lait Lupin | Mollusque | Moutarde Polsson | Sesame Sofa
Mectaring Fiche teschn que VALIDEE - Zans a |E'I;EI'EE CONINLES
Blscul Towrme chiocolat x X
Pate a tarinar x X x
Jus g PO Fiche techn L= VALIDEE - Zars a |E'QEI'EE CONINLES
Fain gouter K [ [
Morcredi 28 Juillet 2021

&n rde Fruts a

Eum":m Arachide | Celerl | Crstace | " oo0 Giuien Latt Lupin | Mollusque | Moutarde Polsson | Sésame Soja
GAUFRE DE LIEGE S0G X X X
Yaour a bolre X
Joudi 29 Juillet 2021

&n rde Fruts a

Eu""—'“" Arachige | Celerl | Crustace Giten Lait Lupin | Mollusque | Moutarde Polsson | Sesame Sofa
Samas X
Belgnet choonlat T * T T
Jus @3 g2 Flizhe techn qle VALIDEE - &3ans 3 |E'QEI'EE CONINLES
Jus g PO Fiche techn L= VALIDEE - Zars a |E'QEI'EE CONINLES
Pain gouter x| |

R IRy -
s -

sl 0f LA CERERN
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Vondredi 30 Juillet 2021

Tumhﬁ: Crstace Fﬁ}: Ginen Latt Lupin | Mollusque | Moutarde Sesame
Latt nabure X
Abrcotcat b Fiche technique VALIDEE - Sans allengénas connus
Quatre quart X X X
Do mipele chocolativanile T X X

—
51O MBS
s -
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Lundi 02 Aout 2021

GOUTER

Antydride Fruits &
SLFLTEE Arachige Cader Crusiace coque Zien Lait Lupin Mollusque | Moutarde Paolsson Sesame
Pomme jonagold 570 Fiche technique VALIDEE - Zans allergénss connws
HE'LI'I'E-g'El:IlE'-' ®
Blscul Tourmra chocolat x X
Tabiete de choooat au lat X X X
JUEs g PeITIm2 Fliche techn e WVALIDEE - Sans 3 |E'QEI'EE L=yl 1
Pain gouter X | |
Mardi 03 Aout 2021
Antiydride Fruits &
i Arachioe Cader Crustace ZRen Lakt Lupin Kollusque | Moutarde Paolsson Sesame
Lailt naburs X
Belgret frambolss T *x T
Morcredi 04 Aout 2021
Antiydride Fruits &
B Arachnioe Cadern Crstane coque ZRen Lai Lupin Mollusque | Moutarde PoisEon Secame
Pures g frult pomme abricot Fliche techn ez WVALIDEE - Sans 3 |E'QEI'EE CONLES
EE'LITE-Q'E':"E'-' X
GAUFRE DE LIEGE S x X
k=] Fliche techn e WVALIDEE - Sans 3 |E'QEI'EE L=yl 1
Yaourt a bolre ®
Pain gouter S
Joudi 05 Aout 2021
Antydride Fruits &
s Arachige Cader Crusiace Zien Lait Lupin Mollusque | Moutarde Paolsson Sesame
Crame de gruyens ®
Bame g2 cerggles CHOCO NOISETTE 21 G T T T x X

Jus dorangs

Fliche echnique VALIDEE - Sans allefgénes Connwes

Pain goLter

x|

51O MBS
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Vendredi 06 Aout 2021

Anhydride
sUureLy

Crstace

lren

Lait

Lupin

Mollusque

Moutarde

Sesame

Lalt nafura

X

Peche cal b [aune

Fliche technique VALIDEE - Zans allefgénas connus

Do moslkew chocolativaniie

T

| X

X
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Lundi 09 Aoat 2021

GOUTER

An ride Fruits &

wmm:jﬁm Arachioe Celer Crstace cogue HLREn Latt Lupin hollusque | Moutarde POIEEDN Sesame ‘Sala
Belkgnet pomme X x T T
Gaufre chooolat x X X
Pain GEGEHF-EEI'IE Arance x
Pate a tartiner x = x
JLEE O ralsin Fche techn e WVALIDEE - Zans a |E'5EI'EE CONINLES
Mardi 10 Aout 2021

Ankydride Fruits &

Eulf Arachise Caler] Zrstace =LREn Lai Lupin Mollusque | Moutarde POIEEDN Sesame Zoja
Lait niabura X
Samas =
Bekgnet pomme X x T T
Pole conferance 55560 Fiche technique VALIDEE - Sans allergénes Connus
Fain gouter X [ [
fMarcredi 11 Aout 2021

An ride Fruts a

El..lm'dl'l'll'El[:: Arachige Calerd Crustace s Euien Lait Lupin Muollusque | Moutarde Polss0on Sesame Soja
Crolesant au beums frals T S T
Madealeine T x X T
Lait chocolat X
Jeudi 12 Aout 2021

Anhydride Fruits &

Ul Arachige Calerd Crustace Euien Lait Lupin Muollusque | Moutarde Polss0on Sesame Soja
Peghacal o jaure Fche techn e VAL IDEE - Sars 4 |E'l;EI'EE CONNILES
Bame g2 ceregles CHOCO MOISETTE 21 G T T T *x X x
Beuwrre - godter ®

Coupele de confiture assortie

Fliche technique VALIDEE

- Zans allergénes connus

Yaourn a bolne

X

JLEE O DHTImS

Fiche technique VALIDEE - Sans allefgenss connus

Faln gouter

x|

5.1V 0. M B
I - P
sl 0f LA CERERN
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Vendrodi 13 Aout 2021

Anhydride
ELIFUrEUx

Crstace

Latt

Mollusgue

Moutarde

Sesame

Blscul foums chocotat

Yaourn a bolre

5.0 o mB

sl 0f LA CERERN
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Lundi 16 Aout 2021

GOUTER

Anhydride Fruts &
Eu"‘":m Arachige | Celen | Crustace | o0 Gliien Lait Lupin | Mollusque | Moutarde Sésame Soja
Creme de gryers ®
GALFAE DE LIEGE 500G 3 ; ®
Jus @ ananas Flche 1echn qle= VALIDEE - Sans a |E'g§|'EE CONNLEs
Paln gourter HE [
Mardi 17 Aout 2021
Anhydride Fruts &
— Arachige | Célenl | Crustace Gliuten Lait Lupin | Moilusque | Moutarde Sésame Soja
Lait nature X
EI'U;['I:IF Flche 1echn qle= VALIDEE - Sans a |E'g§I'EE CONNLEs
Beurre - l;'Ei:IlE'-' K
Do mpelewd chosalathvaniie T x X X
[ Flche t&chn qu= WVALIDEE - Sans 3 |E'gEI'EE CONMNLES
Faln gouter X | |
Morcredi 18 Aout 2021
Anhydride Fruts &
Eu"“mmm Arachide | Celen | Crustace | oo Giuten Lait Lupn | Moilusque | Moutarde Sésame Soja
Belgnet pomme 3 3 T T
Yaour a balre X
Jeudi 19 Aout 2021
Anhydride Fruts &
— Arachige | Célenl | Crustace Giuten Lait Lupin | Moilusque | Moutarde Sésame Soja
Abncotcatb Flche 1echn QL WALIDEE - Sans a |E'gEI'EE CONMNLES
Beurre - g{:‘:lh?' X
Blscul Toume chocolat X X
Talletie de chosolal mnolr X * b
Jus g PeOiTETI2 Flche t&chn qu= VALIDEE - Sans 3 |E'gEI'EE CONMNLES
Faln gouter [ X [ [ [

R IRy -
s -

sl 0f LA CERERN
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Vendredi 20 Aout 2021

Anhydride Fruits
e Crstace | oo Lait Moilusque | Moutarde Sesame

Lait nature X

N vanilie T X T

5.0 o mB

sl 0f LA CERERN
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Lundi 23 Aout 2021

GOUTER

An ride Fruts &

E.I..Iml'l'l.':I'E'l.[H Arachioe Cader Crustace coque ZRen Lait Lupin Mollusque | Moutarde Paolsson Lesame Sala
Lalt riabura X
Gaufne chocplat x X x
Prune Fiche techn ez WALIDEE - Sans 3 |E'QEI'EE [=a gl 1
Pate a tariiner X X X
Faln gouter 3
Mardi 24 Aodt 2021

An ride Fruis a

wmﬂ" Arachie Cadern Cnstacs Znen Lan Lupin Modlusque | Moutarde PolEsOn Sezame Sola
S3Amas ®
Do mipelewm chooalatvaniie T X X X
Pain -:lecarﬂp-a;ne iramcne x
Jus de PeNTETI2 Fliche techn ez WALIDEE - Sans 3 |E'9§I'IEE CONFTLES
Mercredi 25 Aouat 2021

An ride Fruts &

E.l..lm'dl'l'll'EII:: Arachioe Cader Crustace COqUE ZRen Lait Lupin Mollusque | Moutarde Paolsson Lesame Sala
FI'DF"IB’QE Hanc vanlls ®
Belgnet pomme x x T T
Petiis beume T x X T
Yaour a bolre X
Jeudi 26 Aout 2021

Antydride Fruits &

s Arachioe Cader Crustace ZRen Lait Lupin Mollusque | Moutarde Paolsson Lesame Sala
Mectarine Fliche techn ez WALIDEE - Sans 3 |E'I¥I'IEE GO
HE‘LITE-QC‘:"E‘" ®
Blscun fowrme chiocolat x X

Coupele de confibure assortie

Fliche technique VALIDEE - Sans allergénas Conrnws

Jus dorangs

Fiche technique WALIDEE - Sans allergénas Connws

Fain gouter

* |

R IRy -
s -

sl 0f LA CERERN
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Vendredi 27 Aout 2021

Tum'::]: Crestace anﬁ: Lait Mollusque | Moutarde Sesame
Latt nature X
Guakre quart X X
Kufin vanllie T X T

—
51O MBS
s -

sl 0f LA CERERN
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X Présence

T

Trace

- Fiche techn. validées - sans allergénes connus
- Fiche techn. non validées - en attente de complément d’information

INFORMATION

VERIFICATEUR

DATE DE TRANSMISSION

Directeur de la Cuisine Centrale du SIVOM Stains-Pierrefitte

Didier LAURENT Mt Stéphanie MATHIEU

Diététicienne Cuisine Centrale du SIVOM Stains-Pierrefitte

Le 24 Juillet 2021
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