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. INFORMATIONS CONSOMMATEURS
Pierreﬁt%g
— — ALLERGENES ALIMENTAIRES
Information Didier LAURENT - Directeur de la Cuisine Centrale du S.I.V.0.M. de Stains - Pierrefitte
Vérificateur Stéphanie MATHIEU - Diététicienne de la Cuisine Centrale du S.I.V.0.M. de Stains - Pierrefitte

1. OBJET

Depuis aujourd’hui, le 1er juillet 2015, un décret, le n°2015-447 du 17 avril 2015, rend obligatoire I'information des consommateurs sur la présence

d’allergénes dans les denrées alimentaires non-préemballées.
Cela sous-entend qu'il faudra porter a la connaissance au consommateur ces informations.

La cuisine centrale communique chaque semaine la liste des plats pouvant contenir des allergénes, ces tableaux sont transmis aux services compétents

qui se chargeront de diffuser les informations

Un allergéne est une substance provoquant des allergies ou des intolérances pour celui qui le consomme.

2. DOMAINE D'APPLICATION

4+ Les restaurants des sites scolaires et des centres de loisirs, des foyers, foyer-résidence, créches collectives, C.C.A.S des deux

communes pour informations aupres des adhérents du portage a domicile

3. REFERENCES ET DOCUMENTS ASSOCIES

&‘.

> e Décret, le n°2015-447 du 17 avril 2015,



http://www.legifrance.gouv.fr/affichTexte.do?cidTexte=JORFTEXT000030491684&categorieLien=id
http://www.legifrance.gouv.fr/affichTexte.do?cidTexte=JORFTEXT000030491684&categorieLien=id
http://www.legifrance.gouv.fr/affichTexte.do?cidTexte=JORFTEXT000030491684&categorieLien=id
http://www.legifrance.gouv.fr/affichTexte.do?cidTexte=JORFTEXT000030491684&categorieLien=id

4. LISTES DES ALLERGENES, AFFICHAGE OBLIGATOIRE PROVOQUANT DES ALLERGIES ET EXCEPTIONS

La réglementation INCO impose de dresser le tableau récapitulatif des allergénes présents dans les plats proposés aux consommateurs. Voici la liste des ingrédients et
14 allergénes majeurs :

Les 14 allergenes listés oo
wsm  par le réglement n°1169/2011 |

2
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5. MENUS EN CONSOMMATION
DU LUNDI 27/09/2021 AU VENDREDI 08/10/2021
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Lundi 27 Septembro 2021

DEJEUNER

HSJMME'E: Arachige Crsstace Fg.i: Gluien Lalt Lupdn Kollusque | Moutande Oeur Polsson Sesame
Salade de pdt clboulette - échalote X X
Taoouke 3 la coriandre X
Omedette HATURE X X
Petit pols | canodtes aU bawme Flche technique VALIDEE - Sans allergénss connus
Fl'l:lﬂigE slanc vanlile x
Yaoun nature 13t 1/2 emame bk X
Crange categore 2 cal & blo Fiche technique VALIDEE - Zans allergénas connus
Prung Fliche techn Ol WALIDEE - Zans 3.|E'QEI'EE NS
Mardi 28 Soptembro 2021
ﬂm Arachige Crsstace Fg'ﬁ: Gluien Lalt Lupdn Kollusque | Moutande Oeur Polsson Sesame
Salane Icenery vinagrene X X
Pepite da colin f ctnon X X X
Grain de brocolls Do T T T T X X T T T T T T
BOURSIN HATURE X X
Morbler X
ANanas au siop Flche technique VALIDEE - Sans allergénss connus
Pures e Trlt pomime F‘l:ll'E' Fliche techn L WALIDEE - Sans 3.|E'QEI'EE CONILES
Mercredi 29 Septembre 2021
HSJMME'E: Arachige Crsstace Fg.i: Gluien Lalt Lupdn Kollusque | Moutande Oeur Polsson Sesame
Maquereau a 3 bomate X
ToMmate coupEe piginig X X
FIQUE NIqUE MErcres T 3 X T X X 3 T
Fotl de boeuf sauce palvre Flche technigue NOW VALIDEE - En attente de complément dinfamation de Nndustriel ou du folmissswr

Papilions au beume

X

T

Petit sulsse ALK FRUIT

X

Polre passe crassane blo 6570

Flche technique VALIDEE - Sans allergénss connus
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Joudi 30 Septombro 2021

o | amenie | csen | crstace F'}g'.i: Gten Lait Molusqus | Moutarde | Dew Sesame | Doz
Salade de tomate ranches X T X
Salfz de dinde £aU5e Charcuiere X T T T X T X T T T
Ealiz de pore 5a00e charoiRre X T T T X T X T T T
Lentiles cllsinees sachet 51 X X T X T % 3 T T
Care de resl %
Tombe des pyreness %
Creme desser chocoial Dio % X
Creme dessarl vanllie bk %
Vendradi 01 Octobre 2021

Faarae | amenige | colen | cnstace F[';'_:_l:' Gien Latt Mollusque | Moutarde | Qe Sesame | Sofa
Betteraye blo vina gI'EIIE X X
Fiiet de cabillaud Sauce creme anet T T T T T X T T
Belgrels de broals T T T T T X % T T T T
Chantensige %
Emment %
Banane extra FIEH:E afbic bio Fliche f=chn que VALIDEE - Sans 3.|E'9§|'EE NS
Pomme Fliche fechn que VALIDEE - Zans 3.|E'QEI'EE OIS
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Lundi 04 Octobre 2021

DEJEUNER

e | amonige | ceen | crustace F';E: Giten Latt Lupin | Mollusque | Moutarde | Oew | Poisson | Sesame
Salade de pates au baslic X T
Talouke en 5 eme gamme Fiche lechnigue NON VALIDEE - En aflente g complement dinformation ge [ndusinel ou o Tommissem
Fli=t de colln meuniars | | X | | | | X K
Hanlcots vert sachets perslies Fiche Iechnique VALIDEE - Sans Allefenss connus
Camembert portion bio X
MIMOLET TE EMBALLEE INDIV 30G X
Klwi Fiche Iechnique VALIDEE - Sans AlleTenss connLs
Palre Fliche techn que VALIDEE - Zans 3 |E'QEI'EE connes
Mardi 05 Octobre 2021
AOMyONd® | Arscnige | celen | Crustace F';ﬂ Giuten Latt Lupin | Mollusque | Moutarde | Oew | Poisson | Sesame
Chaul dur ooy mayo X X X
Rilleite 02 thon X X
RaWis DOOgNaAse X X X X
Fromage blanc e
Yaoun amomatlse - 123 ar E
Pomme o Fliche 1echn que WALIDEE - Zans a |E'QEI'EE onnLEs
Mercredi 06 Octobre 2021
foane® | Arscnise | celerl | Crustace F';;E_g Gten Latt Lupn | Mollusque | Moutarde | Oewr | Poisson | Sesame
Carodte vinakgrathe pliginig ¥ ¥
Salace Icenerny vinalgrete % %
Hachis pammenter aux lentles veres % T T T X X T % T T T
Fique nigue mercre T X X T % X X T
Tombie des pyTeness X

Salade de frult aw srop

Flche technique VALIDEE - Sans allergénas connus
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Jeudi 07 Octobre 2021

Anmydrie Celerl | Crustace F;‘.ﬁ: Giuten Latt Lupn | Mollusque | Moutarde | Oewr | Polsson | Sesame | SoE
Carote rapee assasonnes en 5 eme gamme Flche technigue MOMN VALIDEE - En attente de complément dinfomation de Mndustinel ou du foumissaur
Salade vane ® | | | | ]
EE-':',-JEFE de pioulet Flche techn qle VALIDEE - Zans 3.|E'gEI'EE-I:P:I'|""|LE-
Do ehous Ieurs! nHTanescn Flche techn que= WALIDEE - Sans 3.|E'g§|'EE-I:P:I'|"|LE-
Yaour vanlle da Ha:la;a.s::arb a] X
Palmier par 2 T X X T
Speculoos X X
Vendredi 08 Octobre 2021
Anmydrie Celen | Crustace Fm""{":"; Giuten Latt Lupin | Mollusque | Moutarde | Cew | Poisson | Sesame | sop
Betteraves culbss rBpes X b
Celen remoulade X X X X
Quenelies de Drochel 502 Dmaie T T T T X X T T X X T
R bio T T T T T
Ceergammer X
MInT Chevre Ind X X
Prune Flche techn que= VALIDEE - Zans 3.|E'gEI'EE-I:P:I'|""|LE-

Raisin blanc sipepin

Fliche technique VALIDEE - Sans allengénas connwes
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Lundi 27 Septombre 2021

GOUTER

AAONOR | Aracnize | cemen | crustace F;'.ﬁ: Giuten Lat Lupn | Motlusque | Moutarge Polsson | Sesame
L3 nature X
DoniE T X
Mardi 28 Septembre 2021

Aayante | arsenios | ceten | crustace | U2 | Gusen Latt Lupn | Mollusque | Moutarde Polsson | Sesame
Fomme |onagold 5070 Fiche fechnique WALIDEES - Sans alergenas connus
Beurre - g{':"E‘" X
Tablete de chocolat noir X X X
Pain gouter X
Mercredi 29 Septembre 2021

Anhydride Frutts &

sumreuy | Amenice | C#ten | cnstace | TTnD | caten Lalt Lupin | Mollusque | Moutarde Polsson | Sesame
Samos portion ]
JUEs g2 ralsin Fliche techn L= WVALIDEE - Zans 3 |E'gEI'EE connws
Paln gouter | K | | | |
Joudi 30 Septembre 2021

Aonyante | amcnige | ceen | crustace F;‘.ﬁ: Giuten Latt Lupin | Motlusque | Moutarde Polsson | Sesame
Fain au 1an ras T X X T
Frune Flche {echn e WALIDEE - Zans a |E'QEI'EE connws
|::‘.||:"E'|E' de confibure assorte Flche techn e WALIDEE - Zans a |E'QEI'EE CONNwEs
Vendredi 01 Octobre 2021

FmanoR | Aracnice | calen | crustace [ TUEZ | cugen Lait Lupin | Mollusque | Moutande Palsson | Sesame
Framage blane X
Pelits beurre T X X
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Lundi 04 QOctobre 2021

GOUTER

Anhdrid Fruits &
summ":m? Arachige | Celen | crstace | Lo Giuten Latt Lupin | Mollusque | Moutarde Poisson | Sesame Soja
Lalt nabure X
Beuwrre - g{:‘:lh?' S
Talkaha de chotoat au lalt x x X
Pain gouter X
Mardi 05 Octobre 2021
Anhydride Fruits &
. Arachige | Celerl | Crustace Giuten Latt Lupin | Mollusque | Moutarde Poisson | Sesame Soja
Crame de greyerns ®
Jus o peOTIm2 Fiche {echn ez WALIDEE - Zans a |E'QEI'IEE CONINLES
Paln gouter HEE [ [ [
Meorcredi 06 Octobre 2021
Anmydride Fruts 3
nyanee | Amenige | cslen | crustace tame | GwEn Lalt Lupin | Mollusque | Moutarde Paisson | Sesame | Soja
GALUFRE DE LIEGE 50G X X x
Yaourl a bole X
Jeudi 07 Octobre 2021
Anhydrid Fruits &
sumrn?-u: Arachige | Celen | crstace | " CoyC Giuten Latt Lupin | Mollusque | Moutarde Polsson | Sesame soja
Banane exira FlEt te Fiidt bia Fiche {echn ez WALIDEE - Zans a |E'QEI'IEE CONINLES
Beurre - godter | | | ® | | | |
(2T Fizhe techn qle= VALIDEE - Zans a |E'QEI'EE CONINLEES
Pain gouter I I I I I I I
Vendredi 08 Octobro 2021
Anhydride Fruts &
s Arachide | Celerl | Crustace Giuten Latt Lupin | Mollusque | Moutarde Polsson | Sesame soja

COmMpate pOmme a bolre

Fliche echnique VALIDEE - 5ans alerganss connes

Quatre guart

| x

X
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Légende :

X Présence T Trace

- Fiche techn. validées - sans allergénes connus
- Fiche techn. non validées - en attente de complément d’information

INFORMATION

VERIFICATEUR

DATE DE TRANSMISSION

Didier LAURENT

Directeur de la Cuisine Centrale du SIVOM Stains-Pierrefitte

Stéphanie MATHIEU

Diététicienne Cuisine Centrale du SIVOM Stains-Pierrefitte

Le 26 septembre 2021
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