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INFORMATIONS CONSOMMATEURS
— ALLERGENES ALIMENTAIRES

Information Didier LAURENT - Directeur de la Cuisine Centrale du S.I.V.0.M. de Stains - Pierrefitte
Rédacteur Nouzha CHERIF - Qualiticienne de la Cuisine Centrale du S.I.V.0.M. de Stains - Pierrefitte
Vérificateur Stéphanie MATHIEU - Diététicienne de la Cuisine Centrale du S.I.V.0.M. de Stains - Pierrefitte

1. OBJET

Depuis aujourd’hui, le 1er juillet 2015, un décret, le n°2015-447 du 17 avril 2015, rend obligatoire I'information des consommateurs sur la présence
d’allergénes dans les denrées alimentaires non-préemballées.

Cela sous-entend qu'il faudra porter a la connaissance au consommateur ces informations.

La cuisine centrale communique chaque semaine la liste des plats pouvant contenir des allergenes, ces tableaux sont transmis aux services compétents
qui se chargeront de diffuser les informations

Un allergene est une substance provoquant des allergies ou des intolérances pour celui qui le consomme.

2. DOMAINE D'APPLICATION

+ Les restaurants des sites scolaires et des centres de loisirs, des foyers, foyer-résidence, créches collectives, C.C.A.S des deux
communes pour informations aupres des adhérents du portage a domicile

3. REFERENCES ET DOCUMENTS ASSOCIES

E‘.

> s Décret, le n°2015-447 du 17 avril 2015,



http://www.legifrance.gouv.fr/affichTexte.do?cidTexte=JORFTEXT000030491684&categorieLien=id
http://www.legifrance.gouv.fr/affichTexte.do?cidTexte=JORFTEXT000030491684&categorieLien=id
http://www.legifrance.gouv.fr/affichTexte.do?cidTexte=JORFTEXT000030491684&categorieLien=id
http://www.legifrance.gouv.fr/affichTexte.do?cidTexte=JORFTEXT000030491684&categorieLien=id

4. LISTES DES ALLERGENES, AFFICHAGE OBLIGATOIRE PROVOQUANT DES ALLERGIES ET EXCEPTIONS

La réglementation INCO impose de dresser le tableau récapitulatif des allergénes présents dans les plats proposés aux consommateurs. Voici la liste des ingrédients et
14 allergenes majeurs :

Les 14 allergenes listés oo
wam  par le reglement n°1169/2011




5. MENUS EN CONSOMMATION

DU JEUDI 06/01/2022 AU VENDREDI 14/01/2022
CHANGEMENT DE MENUS

Comme de nombreux secteurs professionnels, la cuisine centrale est fortement impactée par les conséquences de I'épidémie de COVID qui flambe
a nouveau en ce début d'année.

Suite a un manque de personnel important et afin de limiter les pertes de marchandises, c'est a regret que nous allons devoir modifier et aménager
les menus dans les semaines a venir.

Voici les changements prévus pour l'instant :

o Jeudi 6 janvier : patée de volaille au lieu du potage

o vendredi 7 janvier : brandade de morue au lieu du poisson et chou-fleur

o lundi 10 janvier : spaghetti bio sauce bolognaise végétale au lieu du veau et haricots beurre
o Jeudi 13 janvier : salade du pécheur traiteur au lieu de salade de pomme de terre maison

o jeudi 13 janvier : steak haché et haricots beurre au lieu de spaghetti bolognaise végétale

o vendredi 14 janvier : carottes rapées traiteur au lieu des carottes rapées maison

o vendredi 14 janvier : filet de colin meuniére au lieu du poisson sauce safran
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DEJEUNER du Jeudi & Janvier 2022
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DEJEUNER du Vendredi 7 Janvier 2022
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DEJEUNER du Lundi 10 Janvier 2022
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DEJEUMER du Jeudi 13 Janvier 2022
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DEJEUNER du Vendredi 14 Janvier 2022
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Didier LAURENT

Directeur de la Cuisine Cer_\itrale du SIVOM Stains-Pierrefitte

Nouzha CHERIF

Qualiticienne de la Cuisine Centrale du S.I1.V.0.M. de Stains -
Pierrefitte

( Nouzha CHERIF
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Stéphanie MATHIEU

Diététicienne Cuisine Centrale du STVOM Stains-Pierrefitte
stéphanie MATHIEU

Diéféeticienn® |
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Le 03 Janvier 2022
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