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INFORMATIONS CONSOMMATEURS
— ALLERGENES ALIMENTAIRES

Information Didier LAURENT - Directeur de la Cuisine Centrale du S.I.V.0.M. de Stains - Pierrefitte
Rédacteur Nouzha CHERIF - Qualiticienne de la Cuisine Centrale du S.I.V.0.M. de Stains - Pierrefitte
Vérificateur Stéphanie MATHIEU - Diététicienne de la Cuisine Centrale du S.I.V.0.M. de Stains - Pierrefitte

1. OBJET

Depuis aujourd’hui, le 1er juillet 2015, un décret, le n°2015-447 du 17 avril 2015, rend obligatoire I'information des consommateurs sur la présence
d’allergénes dans les denrées alimentaires non-préemballées.

Cela sous-entend qu'il faudra porter a la connaissance au consommateur ces informations.

La cuisine centrale communique chaque semaine la liste des plats pouvant contenir des allergenes, ces tableaux sont transmis aux services compétents
qui se chargeront de diffuser les informations

Un allergene est une substance provoquant des allergies ou des intolérances pour celui qui le consomme.

2. DOMAINE D'APPLICATION

+ Les restaurants des sites scolaires et des centres de loisirs, des foyers, foyer-résidence, créches collectives, C.C.A.S des deux
communes pour informations aupres des adhérents du portage a domicile

3. REFERENCES ET DOCUMENTS ASSOCIES

E‘.

> s Décret, le n°2015-447 du 17 avril 2015,



http://www.legifrance.gouv.fr/affichTexte.do?cidTexte=JORFTEXT000030491684&categorieLien=id
http://www.legifrance.gouv.fr/affichTexte.do?cidTexte=JORFTEXT000030491684&categorieLien=id
http://www.legifrance.gouv.fr/affichTexte.do?cidTexte=JORFTEXT000030491684&categorieLien=id
http://www.legifrance.gouv.fr/affichTexte.do?cidTexte=JORFTEXT000030491684&categorieLien=id

4. LISTES DES ALLERGENES, AFFICHAGE OBLIGATOIRE PROVOQUANT DES ALLERGIES ET EXCEPTIONS

La réglementation INCO impose de dresser le tableau récapitulatif des allergénes présents dans les plats proposés aux consommateurs. Voici la liste des ingrédients et
14 allergenes majeurs :

Les 14 allergenes listés oo
wam  par le reglement n°1169/2011




5. MENUS EN CONSOMMATION
DU LUNDI 14/02/2022 AU VENDREDI 18/02/2022
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DEJEUNER

Lundi 14 Fevrier 2022

ﬂm Arachide | Celen | Crustace FB“;:: Giszn La Lupin | Molusque | Moutarde | Oeur | Polsson | Sesame | Soa
Frate 02 voialle = ®
Rliette 02 then X X
S=ak hache cul ~ Fiche t2ch. valdee - SANS ALLERGENES CONNUS
Gratin de qu"EEEE X X
Far 3
3t pauin X
Drange cal6 oo ~Fiche t2ch, valdee - SANS ALLERGENES CONNUS
Mardi 15 Fevrier 2022

ouenes | arachie | celen | crustace FD“;:: Glsten Lat Lupin | Molusque | Moutarde | Cewt | Polsson | Sesame | Soja
Betterave cubes of mals 'l'l'lajg'E'ﬂ.E' X X
Fllet de colln meuniere X 3 X T
Harioots beteTe sachets 511 perslies " Fiche tech. valloée - SBANS ALLERGENES CONNUS
Frl:lr'lagE olanc X
Framage blanc vanllie X
WadeiEne T X X 3 T
Palmier par 2 T X X T T
Mercredi 16 Fevrier 2022

Arionoe | Amchide | celen | Crustace Fm Giuen Lakt Lupn | Molusque | Moutarde | cewr | Poisson | Sesame | Soe
Oeul dur bip ﬂ'ﬂ]’:l""'am&:ﬁ-amdf X
Creul dur bio miayo x X x
Fique nique mercrad T X X T X 3 X T T
Plzza aux |EgL|'T'E'E bio-plat X X
Sala0e Icaberg vinaigretz X X
Yaoun aux finufs mikes - 125 ar X
Fore ~Fiche [2ch, valdee - SANS ALLERGENES CONNUS
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Joudi 17 Février 2022

ﬂm Arachide Ceern Crustacs F{::'::: Glrsn Lak Lupin Miolesque | Moutarde Qeufl Paolsson Sesame Soja
Caroiie rapees vnagree al agnimes X 3
Salade vane X X
Escalope de poulet " Flche tech. validee - SANS ALLERGEMNES COMNMUS
Patit z3lE T X T T T T T T T T
Lanilles culsinees x T T X T T X T T T
Brie x
Pache cube siop " Flzhe tech. validee - SANS ALLERGEMES COMMUS
Purze ge frult pomme bio " Fiche tech. valldée - SANS ALLERGEMES CONMNUS
Vendredi 18 Fevrier 2022
’:ﬂn.lm.l'ﬁlt!l Arachide Ceen Crustacs F{:i':: Glrsn Lak Lupin Miollesque | Moutande Deufl Faolsson SEEaME Sojla
Salade de pdl clbowetie - echalote x X
Salade vane x x
Taboule 3 |3 corlandre X
Quenelles Natures saUce Momay T T T T T X X T T T X T T T
Brocaalls " Flzhe taoh. vallidde - SANS ALLERGEMES COMMUS
ComiE ACP emballe en portion E
51 maret X
Banane exira petite afidt bio " Fiche tech. validee - SANS ALLERGEMNES COMNMUS
Paimime " Flzhe taoh. vallidde - SANS ALLERGEMES COMNMUS
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Lundi 14 Fevrier 2022

GOUTER

Anfydride Frults 2
i Celen coque | GEn Lat Lupin | Moiusque | Moutande Sesame | Sofa
BelnTe - godter X
Tablene 0e Chosoial noir x X 3
Jus de pomme *Fiche tech. valldle - GANS ALLERGENES CONNUS
Pan gouter X
tardi 15 Fevrier 2022
Aniydride Frults 2
. Celen coque | Guten Lat Lupin | Moisque | Moutande sesame | Soja
Crame de gruyers X
Fomme ~FIEhe [20n. vallee - GANS ALLERGENES CORNUS
Pain gouter | X | | |
Mercredi 16 Fevrier 2022
An Fruts 2
o Celer Gluen La Lupin | Moilsque | Moutande Sesame | Sofa
Lalt nature 3
Compate pomme a baire ~ Fiche tech. valldle - GANS ALLERGENES CONNUS
Biscult fourms chocolat [ «x E | |
Jeudi 17 Fevrier 2022
An Frults a
e e o | Ghen Lat Lupin | Molusque | Moutarde Sesame | Sofa
Clementing ~Fiche fech. valldle - GANS ALLERGENES CONMUS
Betre - goiter | Ed
Coupels g2 contiure 3se0ne ~Fich= fech. vaidee - GANS ALLERGENES CONMNUS
Fain gouter | X | | | |
Vendredi 18 Fovrier 2022
Annyarige Frults a
e Celer coque Ghren Lakt Lupin Mollesque | Moutarde Sesame Sojla
Lalt nature 3
Beignet pomme X X T T
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Légende :

X Présence | T

Trace

- Fiche techn. validées - sans allergénes connus
- Fiche techn. non validées A VERIFIER_en attente de complément d’information

INFORMATION

REDACTEUR

VERIFICATEUR

DATE DE TRANSMISSION

Didier LAURENT

Directeur de la Cuisine Cenlltrale du SIVOM Stains-Pierrefitte

Qualiticienne de la Cuisine Centrale du S.I.V.0.M. de Stains -

g

/

Nouzha CHERIF

Pierrefitte

T ——
Nouzha CHERIF
almcp n—CWne
§IVOM

ETA:NS~ IERREFITTE

Stéphanie MATHIEU

Diététicienne Cuisine Centrale du STVOM Stains-Pierrefitte

Le 31 Janvier 2022
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