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CATEGORIE DE PLAT Date de Pays de Pays Pays Numéro N° LOT DLC/DLUO | Observations
VIANDE consommation | naissance d’élevage d’abattage d’agrément de
I’abattoir
VIANDE BOVINE | Steak haché VBF Mardi France France France FR 03.315.001 CE 32572617 28/09/2022
‘@ 26/04/2022
< Roti de veau Jeudi 28 avril Union Union Union FR 03.315.001 CE 32689377 20/05/2022
2022 européenne | européenne européenne
Bavette aloyau Vendredi France France France FR 27.428.001 CE | 35731135 14/05/2022
29/04/2022
SAUTE DE BCEUF Samedi FRANCE FRANCE FRANCE FR27.428.001 CE | 35731011 | 14/05/2022
30/04/2022
VIANDE OVINE
VIANDE Filet mignon de | Lundi 25/04/2022 France France France FR 60.009.001 CE 101297 02/05/2022
@ porc
PROCINE
VOLAILLE Roti de dinde Dimanche Union Union Union FR 03.315.001 CE | 32690158 23/05/2022
q 01/05/2022 européenne | européenne européenne
* PAUPIETTE DE MARDI FRANCE FRANCE FRANCE FR 14.301.021 CE 141023 14/10/2023
LAPIN LAPIN 26/04/2022

Document a afficher le jour de la consommation, pour information aux convives et a archiver dans le P.M.S de I'office,

pour tracgabilité aupres de la D.D.P.P.

>’ Décret n° 2022-65 du 26 janvier 2022 modifiant le décret n° 2002-1465 du 17 décembre 2002 relatif a I'étiquetage des viandes bovines dans

les établissements de restauration.
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SH.BF VBF CUIT A CCEUR 90G 078522

5 SURGELE

: i Numéro lot:
) yianoe / Ing:viande bovine (100%)

iti ' 939kd / 225 keal
TRt Valeurs nutritionnelles moyennes pour 100gr’ .96 o 3257261 7
Matieres grasses 15¢g dont acides gras saturés 6,5 g =

Glucides 0g - dont sucres 0g - Protéines 22,59 - S_el fO,Sg. Soéopa
Ce produit a été cuit a cceur a 65°c lors qe sa f?bnoaporj‘l byt
Attention: Le contenu de ce carton ne doit pas etre;g{eéallle Carton N°
| A Conserver a -18”
NE JAMAIS RECONGELER os-sgm o 571910050
UN PRODUIT DECONGELE POIDS .

58 portions (minimum) de 90g

. Produit surgelé le . A consommer de e
SOCOPA VIANDES Viande bovine: Origine France 1 pref%g?(cjeg %aé] o
03430 VILLEFRANCHE D'ALLIER Elaboré en France 28/09/2
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AN .
\ Sine ,/ TV ne (100%) Numeéro lot:
R AV «onnelles moyennes pour 100gr :929kJ / 223 keal

Mat.. . grasses 15g dont acides gras saturés 6,5 g- 32686974
Glucides 0g - dont sucres 0g - Protéines 229 < Sel <0,15¢.
Toarnd ot 2 Ala o e e L O e e N | iabrication,

AL NToN: Le content de ce carton e doit pas étre détaillé

NE JAMAIS RECONGELER A Conserver 3 -18°C Carton N°
UN PRODUIT DECONGELE POIDS NET: 096040305

75 portions (minimum) de 70 g
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(- 1OIVILLEFRANCHE D'ALLIER Elaboré en France 05/04/22 05/04/23
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