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[Msians ~ Tragabilité des viandes — information aux consommateurs puster SEVHERa022
N° page Page 1surl
Rédacteur Oumeima FAOU — Alternante Hygiene et Qualité de la Cuisine Centrale du S.I.V.0.M. de Stains - Pierrefitte
Vérificateur Stéphanie MATHIEU — Diététicienne de la Cuisine Centrale du S.I.V.0.M. de Stains — Pierrefitte
Nouzha CHERIF-Responsable Qualité de la Cuisine Centrale du S.I.V.0.M de Stains-Pierrefitte
Approbateur Didier LAURENT — Directeur de la Cuisine Centrale du S.I.V.0.M. de Stains - Pierrefitte
Validation instance Aucune
CATEGORIE DE PLAT Date de Pays de Pays Pays Numéro N° LOT DLC/DLUO
VIANDE consommation | naissance d’élevage d’abattage d’agrément de
I'abattoir
VIANDE BOVINE | Steak haché de 70957 06/09/2023
?’?‘j‘y boeuf VBF cuit Mardi 3 mai France France France FR 03.094.007 CE
2y Steak haché bio 61368 24/08/2022
cuit
Boulette Samedi 7 mai Union Union Union FR 03.315.001 CE 32686841 06/04/2024
mouton européenne européenne européenne
VIAN;?VINE
VIANDE
PROCINE XQ
Paupiette de Lundi 2 mai Union Union Union FR 14.301.021 CE 030623 03/06/2023
g volaille européenne européenne européenne
Emincée de Mercredi 4 mai France France France FR 72.264.002 CE 2112167107 08/05/2022
VOLAILLE dinde
Escalope Vendredi 6 mai France France France FR 85.233.001 CE | 061355507807 | 19/06/2023
viennoise
Cog auvin Dimanche 8 mai FRANCE FRANCE FRANCE FR53.127.001.CE 5422055588 14/05/2022
*LAPIN

Document a afficher le jour de la consommation, pour information aux convives et a archiver dans le P.M.S de I'office,
pour tragabilité auprés de la D.D.P.P.

> Décret n° 2022-65 du 26 janvier 2022 modifiant le décret n° 2002-1465 du 17 décembre 2002 relatif a I'étiquetage des viandes bovines dans

les établissements de restauration.
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BOUL.MT CUITE A CCEUR 5KG
SURGELE 078322

Boulettes au mouton 20g avec proté¢ines uméro lot:

de soja,assaisonnées, cuites a coeur,surgelées.

Ing:viande de mouton(70%), protéines de soja rehydratées 3268684 1
(28,5%)(soja),se|,aromes,plante aromatique (oignon).

Traces éventuelles de gluten Carton N°
[NE JAMAIS RECONGELER = A Conserver & -18°C aiian

03.315, 001
UN PRODUIT DECONGELE i Poips NET: B K 096173529

Ce produit a été cuit a coeur a 65° lors de sa fabrication.
Attention: Le contenu de ce carton ne doit pas etre detaillé

SOCOPA VIANDES . . . Produit surgeléle : A consommer de
Viande ovine:Origine UE ou HORS UE| préférence avant le:
03430 VILLEFRANCHE D'ALLIER

Elaboré en France 06/04/22  06/04/23 ]

0

I
335H e --150

SOCOPRA FRAIS

VITRY SUR SEINE / G055 SIVOM
50 x MORCEAUX COQ CL.A 140/160 S/AT. 2
ORIGINE FRANCE S
(00127041.050) Expedie 16:04/05/22 (00624241-0) g2
SETH A s |
Lot : 5422055588 1/3/3 11 ,51’OKG (53'1?;001) E g
e GE - & ¢
ESCALOPE DE DINDE JENNOISE 00058538
M.COQ 125G IQF

Escalope de dinde reconstituée traitée en salaison, panée,

A w cuite et surgelée.
Maitre CoQ ot

Le Volailler INGREDIENTS : Directement dans un four mixte poly-cuiseur préchauffer
pRO Escalopes de dinde reconstituées traitées en salaison 73% 150°170" chaleur et vapeur, dans un bac perfo, u plaque
i - (escalopes d= dinde 52% (origine : France), eau, protéines chaude quelques minutes.
L, - de SOJA, sir?:p de glucose, sel, aromes naturels), panure
Fabriqué par : n (farine de BLE, sel, levure épices). Frit a [huile de
ARRIVE SAS " 2' tournesol. Valeurs nufritionnelles (g/100g) : N
1RUE DU STADE - Energie : 941 kj / 255 keal
85250 SAINT FULGENT L] Matigres grasses : g
FRANCE ] " dont acides gras saturés: | 3.5
Glucides : 16
dont sucres : Lfg
Fibres alimentaires : 30¢g
Protéines : dg
GTIN : 13230890012942 . ‘ L. e .| T
LOT : 061355507807 Fabriqué dans un atelier qui utilise : lait, céleri, .
. : moutarde , oetf, Poids net ; e
Produit surgelé le : 21/12/2021; Q:21 355 v ‘

05000(15)2306 19(10)06 1355507807

St | HTIED

FR
85.233.001

Ce,



AVLO10 3 Kg net

38 pigcss mini
Produit surgelé cru sans ticelle

Paupiette de dinde 125¢

rigine \JE 34% (dont 23 % d'enveloppe
SO.'A 22%, viande de poulet originé
strose, farines deriz, épices,

8me naturel de muscade, fibre

Ingrédients - Préparation de viande de dinde ¢
reconstitué £), protéines végétales réhydratées de
UR 21%, gras de veau origine UE, eau, oignons, sel, de
plantes arcmatiques, poireau, ardme naturel de poivre, ar

(o (S/007
: 03/06/23

Vo R
e . nNe de lot : 030623
Procéines 1'8 ¢ Falb 288 §G
£l 1,64 ¢ -;l‘;'“mw cuic A coenr ]
A CONSEENVER A -18° C-NE JAMALS RECONGELER UN P:E?cﬁn“uﬂ;:ﬁ;?}gwm PRl
T e e
(1) 0 3333326 10350 4 (10) 030¢23 (15) 230603

71 du Margray - 14730 GIBERVILLE
- wwwpedbol LIr

Elboré en France par PETIBOUT -
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SOCOPRA FR __
VITRY SUR SEINE / G025-SIVOM
% x EMIN. HT CUIS DDE SV x2.5KG LOUE LR
Origine France 2 J
QoOTE .o SRedlaRioU e sssizgecone 2
DLC : 08,'05;202C SCC. 232669819033306879  R:05 [ = ;; &
= w

s R ) A
No Trac. - 2112167107 16/ 35/ 35 49 K 72.264.002/ &
Produit frais Classe A 9 8 e CE O SN
Poids Balance:9.550 kg - Bal-v85 - No Pesee:16057
Fa cas de litige.ce r®

porter a l'indication de I'imprimante approuvee -
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