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INFORMATIONS CONSOMMATEURS
— ALLERGENES ALIMENTAIRES

Information Didier LAURENT - Directeur de la Cuisine Centrale du S.I.V.0.M. de Stains - Pierrefitte
Rédacteur Nouzha CHERIF - Qualiticienne de la Cuisine Centrale du S.I.V.0.M. de Stains - Pierrefitte
Vérificateur Stéphanie MATHIEU - Diététicienne de la Cuisine Centrale du S.I.V.0.M. de Stains - Pierrefitte

1. OBJET

Depuis aujourd’hui, le 1er juillet 2015, un décret, le n°2015-447 du 17 avril 2015, rend obligatoire I'information des consommateurs sur la présence
d’allergénes dans les denrées alimentaires non-préemballées.

Cela sous-entend qu'il faudra porter a la connaissance au consommateur ces informations.

La cuisine centrale communique chaque semaine la liste des plats pouvant contenir des allergenes, ces tableaux sont transmis aux services compétents
qui se chargeront de diffuser les informations

Un allergene est une substance provoquant des allergies ou des intolérances pour celui qui le consomme.

2. DOMAINE D'APPLICATION

+ Les restaurants des sites scolaires et des centres de loisirs, des foyers, foyer-résidence, créches collectives, C.C.A.S des deux
communes pour informations aupres des adhérents du portage a domicile

3. REFERENCES ET DOCUMENTS ASSOCIES

E‘.

> s Décret, le n°2015-447 du 17 avril 2015,



http://www.legifrance.gouv.fr/affichTexte.do?cidTexte=JORFTEXT000030491684&categorieLien=id
http://www.legifrance.gouv.fr/affichTexte.do?cidTexte=JORFTEXT000030491684&categorieLien=id
http://www.legifrance.gouv.fr/affichTexte.do?cidTexte=JORFTEXT000030491684&categorieLien=id
http://www.legifrance.gouv.fr/affichTexte.do?cidTexte=JORFTEXT000030491684&categorieLien=id

4. LISTES DES ALLERGENES, AFFICHAGE OBLIGATOIRE PROVOQUANT DES ALLERGIES ET EXCEPTIONS

La réglementation INCO impose de dresser le tableau récapitulatif des allergénes présents dans les plats proposés aux consommateurs. Voici la liste des ingrédients et
14 allergenes majeurs :

Les 14 allergenes listés oo
wam  par le reglement n°1169/2011




5. MENUS EN CONSOMMATION
DU MARDI 07/05/2022 AU VENDREDI 10/06/2022
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Mardi 07 Juin 2022

DEJEUNER

umr Celer F;r:: Ghsan Lak Lupin | Mollesque | Moutarde Folsson | Sesame Soja
Taite compoiee courgetiesichavre Dio 3400- # Flche t2chn. non valkdés_A VERIFIER — en atienie d'infiormation
emirEe 5
Omelette nature BIO & | |
Epinards branche blo creme # Flche fechn. non valldés_A WERIFIER — en atienie d'information
Yaourt ammatise - 125 gr § X
Yapurt nature lat 112 écramé X
Pomme galden 5 # Flche t2chn. non valkdés_A VERIFIER — en atente d'infiormation
Mercredi 08 Juin 2022
e Caen FD“;::: Glst=n Lat Lupin | Molusque | Moutarde Palsson | Sesame | Soja
Carodte vinalgrette piginilg X X
Salade werie-accomgagnement plat X X
Lasagne aux legumes § T X X T X T T T T T T
Fique nigque mercrad T 1 X T ] X T T
Coulommisrs X
Puree de frult pomme pache bio ® Fiche tech. valldée - SANS ALLERGENES CONMUS
Joudi 09 Juin 2022
e Caen Fﬂ“;g,: Glst=n Lat Lupin | Molusque | Moutarde Palsson | Sesame | Soja
Salade mals / surimi § X T X X X
Roll de dinde ® Fiche tech. valldée - SANS ALLERGENES CONMUS
Feotl de porc T T
Gratin choux fleurs bio T T T X X T T T T T T
Fromage blanc fnut 2.4%-100g 5 X

Banane exira petile afidt o 3

" Fiche tach. valldée - SANS ALLERGENES CONNUS
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Vendredi 10 Juin 2022

m Ceen F;';f: Glien La Lupin | Molusque | Moutarde sesame | Sofa
Welon chareniaks % Fiche techn. non wallkies_A VERIFIER — en anerie dinfammation
Fliet de cabliaud sauce safan T T T X ® T X | T T T
R b0 @Al pedts Bgumes Fiche tech. vallee - GANS ALLEAGENES GONNLUS
CANTAL EME 30GR x
S1bAce § x
Clafouts griotes BANDE 750 G T X x T
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Mardi 07 Juin 2022

GOUTER

Anfnydrds Frults 3

e Celer Ghsizn Lalt Lupin | Mollesque | Moutande Sesame Soja
Kl & X
Jus dfananas # Flche t2chn. non validés_A VERIFIER — en atiente d'information
Paln gouter [ = | | |
Mercredi 08 Juin 2022

An Frults 3

sum Celen oqus Glwn Lan Lupin | Mollesque | Moutande Sesame S0ja
Lalt nabure 5 X
Muin chocolat T E X X
Jeudi 09 Juin 2022

An Frults 3

sum Celen oqus Glwn Lan Lupin | Mollesque | Moutande Sesame S0ja
BelTe - godler 5 [
Coupelz g2 confiure assorts § " Flzhe baph. validée - SANS ALLERGEMES COMNMNUS
Lalt chocolat 5 X
Pain goarter X
Vendredi 10 Juin 2022

An Frults 3

sum Celen oqus Glwn Lan Lupin | Mollesque | Moutande Sesame S0ja
Petits beume 250 § T x X T
Wapur 3 bolre 5 X
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Légende :

X Présence | T Trace

- Fiche techn. validées - sans allergénes connus

- Fiche techn. non validées A VERIFIER_en attente de complément d’information

INFORMATION REDACTEUR VERIFICATEUR DATE DE TRANSMISSION
Didier LAURENT Nouzha CHERIF Stéphanie MATHIEU Le 25 mai 2022
Directeur de la Cuisine Cer_'nlltrale du SIVOM Stains-Pierrefitte Qualiticienne de la Cuisine Centrale du S.I.V.0.M. de Stains - Diététicienne Cuisine Centrale du STVOM Stains-Pierrefitte
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