CUISINE CENTRALE DU SIVOM

C ENREGISTREMENT FICHE DE MARS 2020
N coans r ENG. - 035 /0.0 Version 01 DECONGELATION DES DENREES ENVOYEES EN e 11
== L’ETAT 208

(CARTONS OU SACHETS)

DATE DE CONSOMMATION : ......... Jeudi 24 juillet 2025...............

SITES DESTINATAIRES : cENTRES DE LOISIRS, CRECHES, GROUPE SCOLAIRE, FOYERS, RESIDENCES, PORTAGE A DOMICILE.

N° d’agrément
sanitaire ou marque N° de Lot DLUO
du produit

Marque /

Dénomination du produit )
fournisseur

L5065L1N13 06/03/2026

THE VEGETARIAN
NOBEEF BURGER BUTCHER

DATE ET HEURE DE SORTIE DE LA CHAMBRE FROIDE NEGATIVE DE LA CUISINE CENTRALE :
LE.23[0.7/2025 : 8HOO

DLC APRES MISE EN DECONGELATION :

CONSERVER CONGELE A -18°C OU EN DESSOUS. APRES DECONGELATION, A CONSERVER AU REFRIGERATEUR ET A CONSOMMER DANS
LES 3 JOURS.

Ne jamais recongeler un produit décongelé

# NE JAMAIS RECONGELER UN PRODUIT EN COURS DE DECONGELATION. A CONSERVER ENTRE 0 ET 3°C.
La fiche de décongélation des denrées réceptionnées en I'état (cartons ou sachets) doit étre conservée dans votre PMS, elle pourra étre vérifiée par I'inspecteur S.S.A (Sécurité Sanitaire Alimentaire) de la D.D.P.P de Seine Saint Denis/
g
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CUISINE CENTRALE DU SIVOM

ENREGISTREMENT FICHE DE MARS 2020
gm ! ENG. - 035 / 0.0 Version 01 DECONGELATION DES DENREES ENVOYEES EN e L
- L’ETAT 9

(CARTONS OU SACHETYS)

VEQETARIgN RS
N R
BUTCHER $M2 YESETARISCHE

SLAQER™
Vegan

NOBEEF BURG g

Vegan plant.,

b :
fortified with vipe. . 2Ur9er With soy- ang

Vvitamin B12, High in prote;,

Wheat protein,
N, fibre and iron,

R
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piéces/| blhr/kapp.lg/n; /
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CUISINE CENTRALE DU SIVOM
ENREGISTREMENT FICHE DE MARS 2020
S !! ENG. - 035 /0.0 Version 01 DECONGELATION DES DENREES ENVOYEES EN age UL
= L’ETAT
(CARTONS OU SACHETS)
DATE DE CONSOMMATION : ............ Jeudi 24 juillet 2025...............

SITES DESTINATAIRES : cENTRES DE LOISIRS, CRECHES, GROUPE SCOLAIRE, FOYERS, RESIDENCES, PORTAGE A DOMICILE.

Dénomination du produit

Marque /
fournisseur

N° d’agrément
sanitaire ou marque
du produit

N° de Lot

DLUO

CREPES AUX
CHAMPIGNONS

MARIE

7365042102

13/01/2027

DATE ET HEURE DE SORTIE DE LA CHAMBRE FROIDE NEGATIVE DE LA CUISINE CENTRALE :

LE.23/07/2025 : 8HO0

DLC APRES MISE EN DECONGELATION :

Ne jamais recongeler un produit décongelé

AU FOUR A CHALEUR TOURNANTE PRECHAUFFE A 180°C : SANS DECONGELATION PREALABLE, METTRE LES CREPES SUR
UNE PLAQUE ET RECHAUFFER 12 MINUTES.

=3
Ris.1.V.0. M Bt
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CUISINE DE LA CERISAIE

# NE JAMAIS RECONGELER UN PRODUIT EN COURS DE DECONGELATION. A CONSERVER ENTRE 0 ET 3°C.
La fiche de décongélation des denrées réceptionnées en I'état (cartons ou sachets) doit étre conservée dans votre PMS, elle pourra étre vérifiée par 'inspecteur S.S.A (Sécurité Sanitaire Alimentaire) de la D.D.P.P de Seine Saint Denis/
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ENREGISTREMENT FICHE DE MARS 2020
,‘gm ! ENG. - 035 /0.0 Version 01 DECONGELATION DES DENREES ENVOYEES EN e L
= L’ETAT 208
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CUISINE CENTRALE DU SIVOM

c ENREGISTREMENT FICHE DE MARS 2020
ANNEXE 1
N oo _. ENG. - 035 /0.0 Version 01 DECONGELATION DELS,EI%_IZIEII_REES ENVOYEES EN page 1/1

(CARTONS OU SACHETS)

DATE DE CONSOMMATION : ............ Vendredi 25 juillet 2025...............

SITES DESTINATAIRES : cENTRES DE LOISIRS, CRECHES, GROUPE SCOLAIRE, FOYERS, RESIDENCES, PORTAGE A DOMICILE.

N° d’agrément

Dénomination du produit f Marque/ sanitaire ou marque N° de Lot DLUO
ournisseur :
du produit
5161612 31/05/2027
PESCA CUBES DE FR
COLIN D’ALASKA MSC | BONENGAGE e

3 CEREALES

DATE ET HEURE DE SORTIE DE LA CHAMBRE FROIDE NEGATIVE DE LA CUISINE CENTRALE :
LE.24(0.1/2025 : 8HOO

DLC APRES MISE EN DECONGELATION :
Ne jamais recongeler un produit décongelé

A CONSOMER CUIT A CCEUR, SANS DECONGELATION, SANS SEL, SANS MATIERE GRASSE.
1/ SUR PLAQUE A PATISSERIE. REGENERATION AU FOUR, A CHALEUR SECHE A 150°C, ENTRE 20 ET 22 MINUTES, EN MAINTENANT LA TEMPERATURE A
65°C A CCEUR.
2/ DEPOSER LE POISSON DANS LE BAC GASTRO, OPERCULER, STOCKAGE EN CHAMBRE FROIDE 0 +3°C A J+1+2+3. REGENERATION A 0/125°C
TEMPERATURE STBILISEE, ENTRE 30 ET 35 MINUTES MAXIMUM EN MAINTENANT LA TEMPERATURE A 65°C A CCEUR.

# NE JAMAIS RECONGELER UN PRODUIT EN COURS DE DECONGELATION. A CONSERVER ENTRE 0 ET 3°C.
La fiche de décongélation des denrées réceptionnées en I'état (cartons ou sachets) doit étre conservée dans votre PMS, elle pourra étre vérifiée par I'inspecteur S.S.A (Sécurité Sanitaire Alimentaire) de la D.D.P.P de Seine Saint Denis/

: )
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CUISINE CENTRALE DU SIVOM
';J B ENREGISTREMENT FICHE DE MARS 2020
Mo ® ENG. - 035 /0.0 Version 01 DECONGELATION DES DENREES ENVOYEES EN e
LUETAT Page 2/1

(CARTONS OU SACHETYS)

Distribué CODE . DURABLE / 1
par [} MSC f ( 9
www.msc.org/fr
référentiel
gérie.

PECHE

Glucides

b |
POMONA S.A. - PassionFroid
3, avenue du Docteur Ténine
www.passionfroid.fr
31061432 " 113628 ‘Caproduit rovient dune pécherie U HpOre 3 G
> . MSC N° : MSC-C51718
~ P - Pour plus d'informations :
PESCA CUBES DE COLIN D'ALASKA MSC
3 CEREALES (8019) PESCA CUBES DE COLIN D'ALASKA MSC 3 : }
A CONSOMMER DE PREFERENCE A consommer de
ACONS0 S IS CEREALESH(80iY) preff?e@ e
DATE DF FABRICATION S 1 0/06/2025 = Portions de filets de Colin d'Alaska MSC sans arétes®, panées, prefrites, cuites a coeur, I 5[2027
LOT. 5161612 56.121.042 ) ;“g}g;‘)ie; 3_29» 31/0
5 CE ' o .
CODE :246251 Filets de COLIN ALASKA MSC 70% (Theragra ch ) chapelure 13% (chapelure (farine de Ne lot ;
e — - — BLE, sel, épices (paprika, curcuma)), ceréales 1.8% (flocons de BLE, flocons d'AVOINE. flocons de
riz)), huiles végétales (colza et tournesol en proportion variable), eau, farine de BLE. fécule de 5 1 61 6 1 2
VALEURS ENERGETIQUES ET pomme de lerre, amidon de BLE. GLUTEN de BLE, sel, fanne de nz.
NUTRITIONNELLES MOYENNES POUR 100G : Pré possible de lail, 0eul, soja. Les jons en majuscules sont e
i tolérant I . “Malgré tout le rté. la présence d'arétes n'est clue.
Energle 724 kJi72keal ;;\rgduri’lla‘;;sg:;z.‘ée ::?)lr(:ls':;er éaj’;c. Ne psaz"l:cgl‘;eler urplodui dé?:'onzselg.es et i
Matiéres grasses 5709 i -
dont acides gras saturés 0,629 POIDS NET:
15,59
C NNNN W~
J,UUUU \Y

dont sucres

Fibres alimentaires

Protéines
Sel

CONSEILS DE MISE EN OEUVRE :
0,409 A?cn';smmer 2wt 3 coeur Sans décongélation, sans sel, sans matiére grasse

050g| I/ Sur plaque 3 étisserie.Régénéraﬁoﬁ au four,

14,7 9 | 2/Déposer le poisson dans le bac g
3 0/125°C tempéralure stabilisée, entre

I3 chaleur séche a 150°C, eﬁire 20 et 22 minuies, en mainienant ia

tempéralure a 65°C a coeur. .
astro, operculer. Stockage en chambre froide 0+
30 et 35 minutes maximum en maintenant la température a 65°C a coeur.

3°C a J +1+2+3. Régeneration

(01)0306

Rl

CUISINE ISAIE ..
k& SEEE) Cuisine centrale de la Ceris

0,769
1013995694 R
56.121.042
1432113628(15)270531(1 0)5161612 1731 vy CE
. e PP ——— = ‘h------h--—-
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