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Menus
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Du 1°" au 7 décembre 2025

Moyens Grands
, N , - Céleri ré 1
- Sauté de veau a ’ancienne ® ce eri remou afi e, . a
, , / - Sauté de veau a I’ancienne
e - Purée pomme de terre/légumes . R
m= |Déjeuner . ® - Haricots blancs a la tomate
- St Nectaire AOP & ) ®
(=] - pomme rouge - St Nectaire AOP &
] o ot S -pommerouge i
R - Lait i/z/'amile: ) )
Goiiter pain/beurre/chocolat/lait nature
- Pain/beurre/chocolat
- Escalope de volaille - Carottes rapées au cumin ®
, , / - Escalope de volaille
o | - Purée pomme de terre/légumes X N
S [Déjeuner| . o ature bio B - Purée de brocolis =
o \ : - Yaourt nature bio E##
< - purée pomme poire . :
E ____________________________________________________________________ -_purce pomme¢ powe . _
Goiiter pain/créme de gruyére bio B /fruit
. - ceuf dur bio E#¥
:'s - ceuf dur bio B - Lentilles corail a la provencale ®
QD |1z - Purée pomme de terre/légumes’ . e p gale =
& |Déjeuner| Kiri bio ElT ' - Penne bio EIF®
P) _ banane - kiri bio B
’5 777777777 - banane
E Goit - Lait infantilé’
oiter Galettes bretonnes galettes bretonnes/fromage blanc
-~ Bmincé de poulet sauce foresticre & - Salade de pomme de terre vinaigrette maison
, p ) ;o - Emincé de poulet sauce forestiere ®
o | - Purée pomme de terre/légumes . o
= Déjeuner| Carré de Iest - Haricots beurre persillés
=] P - Carré de I’est
- kiwi bio E#¥ A
B I S O - Kiwibio B9 _
R - Lait infantile’ . .
Goiiter Pa_ln/lgf an I/( it pain/beurre/confiture/lait nature
- Pain/beurre/confiture
. . : - Concombre a la créme ®
ot - Filet de poisson sauce matelote & . ) .
= B o y - Filet de poisson sauce matelote
O |Déieuner| Purée pomme de terre/legumes Riz bio EHF®
— L - Petit nova R—
= - Emmental bio E&#%
- Orange .
= - purée pomme pruneau
Q| T PSS 2 N
- Lait tile . .
» | Goiter l\/i”dul?l [,m e madeleine/petit nova
- Madeleine

Les menus sont susceptibles de contenir les allergénes suivants : Céréales contenant du gluten, crustacé, ceuf, poisson, arachide, soja, lait, fruit a
coque, céleri, moutarde, graine de sésame, anhydride sulfureux et sulfite, lupin et mollusque.
Ces menus peuvent, toutefois, étre modifiés en fonction des contraintes d'approvisionnement et de fluctuations des marchés.

i Plat cuisiné maison 2P issu de Iagriculture biologique @2 Péche durable MSC @iw  Eufs de plein air
I Fabrication sur place Appellation d’origine protégée %Aquaculture responsable @ Produit de proximité
2 Non fourni par la cuisine @ Labelrouge @& Filiere Bleu Blanc Coeur Haute valeur environnementale
centrale - =
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