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 DATE DE CONSOMMATION : …………Mercredi 17 décembre 2025…………… 
 

 SITES DESTINATAIRES : CENTRES DE LOISIRS, CRECHES, GROUPE SCOLAIRE, FOYERS, RESIDENCES, PORTAGE A DOMICILE. 

Dénomination du produit 
Marque / 

fournisseur 

N° d’agrément 
sanitaire ou marque 

du produit 
N° de Lot DLUO 

HACHE 100% VEGETAL 
SURGELE  

ACCRO 

 

THE                  
 

 

 
 

52650044 21/03/2027 

  

  

  
 
 

DATE ET HEURE DE SORTIE DE LA CHAMBRE FROIDE NEGATIVE DE LA CUISINE CENTRALE : 
LE 16/12/2025 : 8H00 

LIVRAISON ET REMISE EN STOCKAGE A TEMPERATURE CONTROLEE LE 16/12/2025 DANS LES OFFICES 

DLC APRES MISE EN DECONGELATION :  
Ne jamais recongeler un produit décongelé 

 
Four th8/250°C 7 min pour un haché surgelé, 4 min pour un haché décongelé. Plancha/ poêlé légèrement huilée, 7 min pour un 
haché surgelé, 4 min pour un haché décongelé. Retournez régulièrement. A consommer cuit à cœur. Se conserve 3 jours après 

décongélation au réfrigérateur à +4°C. 
 
 
 

# NE JAMAIS RECONGELER UN PRODUIT EN COURS DE DECONGELATION. A CONSERVER ENTRE 0 ET 3°C. 
La fiche de décongélation des denrées réceptionnées en l’état (cartons ou sachets) doit être conservée dans votre PMS, elle pourra être vérifiée par l’inspecteur S.S.A (Sécurité Sanitaire Alimentaire) de la D.D.P.P de Seine Saint Denis/ 
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