CUISINE CENTRALE DU SIVOM
ENREGISTREMENT FICHE DE MARS 2020
S . ENG. - 035 /0.0 Version 01 DECONGELATION DES DENREES ENVOYEES EN age UL
= L’ETAT
(CARTONS OU SACHETS)
DATE DE CONSOMMATION : ............ lundi 12 janvier 2026...............

SITES DESTINATAIRES : cENTRES DE LOISIRS, CRECHES, GROUPE SCOLAIRE, FOYERS, RESIDENCES, PORTAGE A DOMICILE.

N° d’agrément

FLEUR LEUR

Dénomination du produit f Marque/ sanitaire ou marque N° de Lot DLUO
ournisseur :
du produit
5274620221 01/04/2027
BEIGNET DE CHOU- SYSCO CLASSIC 56_152.001

DATE ET HEURE DE SORTIE DE LA CHAMBRE FROIDE NEGATIVE DE LA CUISINE CENTRALE :

LE.12/01/2026 : 8HO0

DLC APRES MISE EN DECONGELATION :

EN FRITEUSE : SANS DECONGELATION PREALABLE, PENDANT 3 MIN A 180°C.
DANS UN FOUR PRECHAUFFE : SANS DECOGELATION PREALABLE, PENDANT 7 MIN A 210°C.

Ne jamais recongeler un produit décongelé

# NE JAMAIS RECONGELER UN PRODUIT EN COURS DE DECONGELATION. A CONSERVER ENTRE 0 ET 3°C.
La fiche de décongélation des denrées réceptionnées en I'état (cartons ou sachets) doit étre conservée dans votre PMS, elle pourra étre vérifiée par I'inspecteur S.S.A (Sécurité Sanitaire Alimentaire) de la D.D.P.P de Seine Saint Denis/

v >
R3S.1.V.0. M5
e Stains - Pierrefitte
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CUISINE CENTRALE DU SIVOM

c ENREGISTREMENT FICHE DE MARS 2020
ANNEXE 1
S s _. ENG. - 035 /0.0 Version 01 DECONGELATION DEL§E2_iNrREES ENVOYEES EN page 1/1

(CARTONS OU SACHETS)

DATE DE CONSOMMATION : ............ Mardi 13 janvier 2026...............

SITES DESTINATAIRES : cENTRES DE LOISIRS, CRECHES, GROUPE SCOLAIRE, FOYERS, RESIDENCES, PORTAGE A DOMICILE.

N° d’agrément

Dénomination du produit | Marque / | o hitaire ou marque N° de Lot DLUO
ournisseur _
du produit
25244 L1 01/03/2027
MOUSSAKA 22182001

DATE ET HEURE DE SORTIE DE LA CHAMBRE FROIDE NEGATIVE DE LA CUISINE CENTRALE :
LE.12/01/2026 : 8HOO

DLC APRES MISE EN DECONGELATION :
Ne jamais recongeler un produit décongelé

AU FOUR TRADITIONNEL : PRECHAUFFER LE FOUR A 180°C. OTER LE FILM PROTECTEUR ET PLACER LA BARQUETTE ENCORE
CONGELEE SUR UNE GRILLE A MI-HAUTEUR DU FOUR. LAISSER CUIRE ENVIRON 55 MINUTESA 180°C. LAISSER REPOSER
QUELQUES INSTANTS AVANT DE SERVIR.

# NE JAMAIS RECONGELER UN PRODUIT EN COURS DE DECONGELATION. A CONSERVER ENTRE 0 ET 3°C.
La fiche de décongélation des denrées réceptionnées en I'état (cartons ou sachets) doit étre conservée dans votre PMS, elle pourra étre vérifiée par I'inspecteur S.S.A (Sécurité Sanitaire Alimentaire) de la D.D.P.P de Seine Saint Denis/

v >
R3S.1.V.0. M5
e Stains - Pierrefitte
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CUISINE CENTRALE DU SIVOM

ENREGISTREMENT FICHE DE MARS 2020
,‘gm ! ENG. - 035 /0.0 Version O1 DECONGELATION DES DENREES ENVOYEES EN e L
= L’ETAT 208

(CARTONS OU SACHETS)
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CUISINE CENTRALE DU SIVOM
ENREGISTREMENT FICHE DE MARS 2020
S !! ENG. - 035 /0.0 Version 01 DECONGELATION DES DENREES ENVOYEES EN age UL
= L’ETAT
(CARTONS OU SACHETS)
DATE DE CONSOMMATION : ............ Dimanche 18 janvier 2026...........

SITES DESTINATAIRES : cENTRES DE LOISIRS, CRECHES, GROUPE SCOLAIRE, FOYERS, RESIDENCES, PORTAGE A DOMICILE.

Dénomination du produit

Marque /
fournisseur

N° d’agrément
sanitaire ou marque
du produit

N° de Lot

DLUO

LASAGNES
BOLOGNAISE

SYSCO FRANCE

25302

29/04/2027

DATE ET HEURE DE SORTIE DE LA CHAMBRE FROIDE NEGATIVE DE LA CUISINE CENTRALE :

LE.16/01/2026 : 8HOO0

. "1
s 1. v.0.mEX
o Stains - Piorrefitte

DLC APRES MISE EN DECONGELATION :

Ne jamais recongeler un produit décongelé

# NE JAMAIS RECONGELER UN PRODUIT EN COURS DE DECONGELATION. A CONSERVER ENTRE 0 ET 3°C.
La fiche de décongélation des denrées réceptionnées en I'état (cartons ou sachets) doit étre conservée dans votre PMS, elle pourra étre vérifiée par I'inspecteur S.S.A (Sécurité Sanitaire Alimentaire) de la D.D.P.P de Seine Saint Denis
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CUISINE CENTRALE DU SIVOM

c ENREGISTREMENT FICHE DE MARS 2020
ANNEXE 1
N oo _. ENG. - 035 /0.0 Version 01 DECONGELATION DELS,EI%_IZIEII_REES ENVOYEES EN page 1/1

(CARTONS OU SACHETS)

DATE DE CONSOMMATION : ............ Lundi 12 janvier 2026...............

SITES DESTINATAIRES : cENTRES DE LOISIRS, CRECHES, GROUPE SCOLAIRE, FOYERS, RESIDENCES, PORTAGE A DOMICILE.

N° d’agrément

Dénomination du produit fo'\ljl?;?suseefjr sanitaire ou marque N° de Lot DLUO
du produit
25329 25/05/2027
LASAGNES RICOTTA FR
CHEVRE, EPINARDS | FASSEITEDU

SURGELES

DATE ET HEURE DE SORTIE DE LA CHAMBRE FROIDE NEGATIVE DE LA CUISINE CENTRALE :
LE.12/01/2026 : 8HOO

DLC APRES MISE EN DECONGELATION :
Préconisation industrielle :

SANS DECONGELATION PREALABLE, AU FOUR TRADITIONNEL : PRECHAUFER LE FOUR PENDANT 10 MINUTES A 180°C. OTER LE FILM PROTECTEUR ET
PLACER LA BARQUETTE ENCORE CONGELEE SUR UNE GRILLE A MI-HAUTEUR DU FOUR. LAISSER CUIRE 45 MINUTES A 180°C. LAISSER REPOSER
QUELQUES INSTANTS AVANT DE SERVIR.

CONSERVATION : 24 HEURES AU REFRIGERATEUR (+3/+6°C). 2 A 3 JOURS DANS LE COMPARTIMENT A GLACE DU REFRIGERATEUR A (-12°C).

# NE JAMAIS RECONGELER UN PRODUIT EN COURS DE DECONGELATION. A CONSERVER A -18°C.
La fiche de décongélation des denrées réceptionnées en I'état (cartons ou sachets) doit étre conservée dans votre PMS, elle pourra étre vérifiée par 'inspecteur S.S.A (Sécurité Sanitaire Alimentaire) de la D.D.P.P de Seine Saint Denis/
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