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Du 16 au 22 février 2026
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Les menus sont susceptibles de contenir les allergénes suivants : Céréales contenant du gluten, crustacé, ceuf, poisson, arachide, soja, lait, fruit a
coque, céleri, moutarde, graine de sésame, anhydride sulfureux et sulfite, lupin et mollusque.
Ces menus peuvent, toutefois, étre modifiés en fonction des contraintes d'approvisionnement et de fluctuations des marchés.
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Plat cuisiné maison & Péche durable MSC @iw  Eufs de plein air
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2l issu de I"agriculture biologique

@ Produit de proximité

Haute valeur environnementale

I Fabrication sur place Appellation d’origine protégée
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%Aquaculture responsable

2 Non fourni par la cuisine Filiére Bleu Blanc Cceur
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Menus créche février 26



