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Menus

e

Du 2 au 8 mars 2026

Moyens Grands
- Beeuf bourguignon® aboulé bio . a
, , / - Beeuf bourguignon®
e - Purée pomme de terre/légumes . ,
"= |Déjeuner . c - Haricots panachés
= - Petit nova nature .
= - Pomme rouge - Petit nova nature
S [ O I -Pommerouge
Goiter | _ pain/kiri bio E#%/purée fruit Pain/kiri bio E#%/purée fruit
Omelette bio EF - Salade verte vinaigrette maison
S , - lette bio EHF
o | . - Purée pomme de terre/légumes’ Om’e © ,e, b.l N &
S (Déjeuner| . lanche - Purée d’épinards®
;‘ ~ clémentine - Tomme blanche
I, - Purée pomme fraise
A - Lait infantilé’ . , .
Goiiter Pain/b Jchocolat Pain/beurre/chocolat /clémentine
- Pain/beurre/chocola
., a1y . - Potage de 1égumes bio Bz &
o= - Emincé volaille a ’estragon # a5e ghmes. a
= , ; / - Emincé volaille a I’estragon ®
® |psieuner| Purée pomme de terre/légumes Tortis bio EE
- - Yaourt nature bio E## L. -
> - Orange - Yaourt nature bio E#¥
= I B Omnge
E Goiter | IL\ZZ la”ff ‘,”m/‘f Madeleine/lait nature
- Madeleine
- Réti de veau® : ggiiilsiijji
o— . - Purée pomme de terre/légumes’ . S _—
= Déjeuner| Emmental bio B8 - Riz basmati bio EIF®
. . - Emmental bio EIZ
= - Purée de pomme bio E&#™ . -
B I e O - Purée de pomme bio &%
. - Lait infantilé’ . .
Goiiter P 'n/B Jconfitu Pain/beurre/confiture/poire
- Pain/beurre/confiture
_ Cabillaud sauce safran B2 - Salade de bl¢ et mais bio Edfivinaigrette maison
'.'E , D - Cabillaud sauce safran =582
. - Purée pomme de terre/légumes . a
2 Déjeuner| Mini chévre frais - Chou-fleur béchamel®
=) _ Banane bio BB - Mini chévre frais
= - Banane bio E&#¥
Q| T PSS 2
. - Lait tile . .
» | Goiiter Pa‘i'tm‘tf)a” e Petits beurre/lait nature
- Petits beurre

Les menus sont susceptibles de contenir les allergénes suivants : Céréales contenant du gluten, crustacé, ceuf, poisson, arachide, soja, lait, fruit a
coque, céleri, moutarde, graine de sésame, anhydride sulfureux et sulfite, lupin et mollusque.
Ces menus peuvent, toutefois, étre modifiés en fonction des contraintes d'approvisionnement et de fluctuations des marchés.

i Plat cuisiné maison 2P issu de Iagriculture biologique @2 Péche durable MSC @iw  Eufs de plein air
I Fabrication sur place Appellation d’origine protégée %Aquaculture responsable @ Produit de proximité
2 Non fourni par la cuisine @ Labelrouge @' Filiére Bleu Blanc Cceur Haute valeur environnementale
centrale -
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