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Menus

Du 13 au 19 avril 2026
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Moyens Grands
, . s - | rte vinaigrett i
- Sauté de beeuf bio au paprika = E#F Sa ac}e verte vinaigrette m?uso;
, , / - Sauté de beeuf bio au paprika = ET
e - Purée pomme de terre/légumes . \
"= |Déjeuner X @ c - Haricots blancs a la tomate
- Comté AOP @ -
§ Pomme bicolore - Comté AOP @
S S O O - Puréede fruithio®?
Goiiter | La{l m‘{am‘lhf . Pain/pate a tartiner/pomme bicolore
- Pain/pate a tartiner
& - Salade de pates®
- Omelette nature & @
o - Purée pomme de terre/légumes’ - Omelette nature =
S |Déjeuner| Yabillrt natufe bio o s - Gratin de brocolis bio®ES
;‘ Orange bioHHS - Yaourt nature bio E##
E - - - 2 |
Goiiter | - Pain/fromage fondu/purée fruit Pain/fromage fondu/purée fruit
. . . - | t inaigrett i
ot - Emincé volaille sauce bourgeoise® Sa a'lde ’de potnme de terre Vlna}grie} ¢ maison
= , , ] - Emincé volaille sauce bourgeoise®
D |na: - Purée pomme de terre/légumes
& |Déjeuner| Bric ' - Jeunes carottes
. - Brie
2 - Banane bioE#= —
O O - Banane bioB
E Goiiter | Lal.[ infantile Petits beurre/lait nature
- Petits beurre
. : - Concombre et mais bio™ EiF
- Tajine agneau® . &
- Purée pomme de terre/légumes’ - Tajine agneau®
o= |Déjeuner . L e - Semoule bio® E=
= - Petit nova nature .
= - Doire - Petit nova nature
N S - Puréedefruit
R - Lait infantile’ . .
Goiiter a.z infantile Pain/beurre/confiture/poire
- Pain/beurre/confiture
. . P — - Chou blanc vinaigrette
ot - Filet de poisson sauce colombo® B2 . . g a
= P Yy ¥, - Filet de poisson sauce colombo®
O |Déieuner| Purée pomme de terre/legumes Purée de patate douce®
o |4 - Brebis créme > aep B
=) - Purée pomme ananas - Brebis creme
= - Purée pomme ananas
Q| T PSS 2
,\ - Lait tile . .
¥ | Goiter ait inf [,m e Madeleine/lait nature
- Madeleine

Les menus sont susceptibles de contenir les allergénes suivants : Céréales contenant du gluten, crustacé, ceuf, poisson, arachide, soja, lait, fruit a
coque, céleri, moutarde, graine de sésame, anhydride sulfureux et sulfite, lupin et mollusque.
Ces menus peuvent, toutefois, étre modifiés en fonction des contraintes d'approvisionnement et de fluctuations des marchés.

i Plat cuisiné maison 2P issu de Iagriculture biologique @2 Péche durable MSC @iw  Eufs de plein air
I Fabrication sur place Appellation d’origine protégée %Aquaculture responsable @ Produit de proximité
2 Non fourni par la cuisine @ Labelrouge @& Filiere Bleu Blanc Coeur Haute valeur environnementale
centrale - =
Menus creéche avril 26



