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o Menus

Du 25 au 31 mai 2026

Moyens Grands
.6
=
5‘ ___________________________________________________________________________________________________________________________________
& - Salade de pates
- Omelette nature = P &
o - Purée pomme de terre/légumes’ - Omelette nature =
7S |Déjeuner o ;T cgumes - Epinards a la bio créme ®E#%
- Fromage fouetté bio B C 1
;'  abricot - Fromage fouetté bio E#¥
I - Abricot
Goiiter | Lait inf (.”m/(f Madeleine/lait nature
- Madeleine
e - Tomate et concombre vinaigrette maison
ol - Poulet roti ® N e?.?: combre vinaigrette maiso
o] , , I - Poulet roti ®
D s - Purée pomme de terre/légumes ,
& |[Déjeuner Camembert bio B - Purée de pomme de terre
. - 1o B
g _ Nectarine Camembert b.10 .
o R - Salade de fruitausiop
E Goiter | L“.l[ ”2{(’”[‘1/( . Pain/pate a tartiner/nectarine
- Pain/pate a tartiner
- Salade verte vinaigrette maison
- steak haché
, , - Steak haché
= Déjeuner| - Purée pomme de Zcrrc'//egu/nes/ glfou ﬂeflr?pomme de terre |
= - io EE% ) j . -
= ) zzgur;rﬁﬁrgi? - - Yaourt nature bio E#%
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Goiiter | - pain/fromage/fruit Pain/frornage/ fruit
. . R . - - Concombre et mais vinaigrette maison
o - Filet de cabillaud sauce créme d’aneth® . . . , -
, . ] - Filet de cabillaud sauce créme d’aneth®
= - Purée pomme de terre/légumes , o 1s &
D |Déjeuner & - BI¢ aux petits legl}rp\es @
S - i S . -
= ) bsgalizic?;r,;OP - St Nectaire AOP &/
S U O - Banancbio®
- Lait infantile’ . .
> Goiiter an ”2{ antile Boudoirs /fromage blanc bio
- Boudoirs

Les menus sont susceptibles de contenir les allergénes suivants : Céréales contenant du gluten, crustacé, ceuf, poisson, arachide, soja, lait, fruit a
coque, céleri, moutarde, graine de sésame, anhydride sulfureux et sulfite, lupin et mollusque.
Ces menus peuvent, toutefois, étre modifiés en fonction des contraintes d'approvisionnement et de fluctuations des marchés.

i Plat cuisiné maison 2P issu de Iagriculture biologique @iw  Eufs de plein air
I Fabrication sur place Appellation d’origine protégée %Aquaculture responsable @ Produit de proximité
2 Non fourni par la cuisine @ Labelrouge ééf Filiére Bleu Blanc Cceur Haute valeur environnementale
centrale -

Menus créche mai 26



